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TUPDﬂjiSoo-ooo-t-..oocu-.can.--a-o.o..---'o
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PRESENTAGCION

Le Oficina Nacionzl de Estadisticas ofrece en esta publicacidn,
& los orgesnismos nacionzles e internacioneles y a las personas gque
se interesan por los problemas elimentsrios y nutricionsles del peis,
los resultsdos de su tercer estudio del Consumo de Alimentos en la
Repfiblica, expresado en "Hoja de Bzlance de Alimentos" psra 1968, en
la cual encontrerin los elementos gque habrin de servir de base Pere
el andlisis y mejor conocimiento de ls situacién. En ocasién de ce-
lebraerse en este ciuded, en el mes de junio de 1970, el "Seminerio
Naciongl de Nutricién", se estimé conveniente y como un aporte a tan
importsnte scontecimiento, efectuar el estudio de las condiciones
alimenteriss del pafs, tarea que le fué encomendada reslizer a la
sefiorita Patris Stells Madera Daniel, Encargada del Departsmento de
Estedfsticas Econdmicas de esta Oficina Nacionsl ¥y perticipente a

dicho Seminario.

La asesorfa técnica de este trabsjo, estuvo a cargo del Dr.
Cerlos Hernén Dasza, Consultor en Nutricién de 1la Oficing Sanitaris

o IR
Panamericana, Organizaciéginﬁmdiar'dé’ls Salud.
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"HOJ A DE BALANCE DE ALIMENTOS PARA LA REPUBLICA DOMINICANA",

19 6 8.



TABLA No. l.- HOJA DE BALANGE DE ALIMENTOS PARA LA REPUSLICA DOMINICANA, ANO 1358.

NUTRIENTES SEGUN ORIGEN, DISPONIBILIDAD; PER = CAPITA-DIA.

DISPONIBILIOAD
NUTRIENTES UN!DAD PER-CAPITA
DIA

VALOR ENERGETICOs Calorfa 2,154
Vegetaliiouoasesnarsannesnsnscrssrosncasarvsnrsossonntosassasas U 1:3§3
Animalecovscasncnasascssscssassavsnnssnssocssosnossssssssassacs L 2
PROTEINAS s gme 51
Vagetalessssassssscsscsescsssscnsrssasensstaisssornasoninsnnsts " 30
ANimel sascrvnnsssnsorssssnsiiinsassrasessissstiesvaseibrisonias " 20
GRASAS : gme 52
Vegetalecisscosnssisasssssssnssanasiaasnsssnansasssnasnspassns " )
ANimRlasssiionscnnnnisnssiibens ses i siinessataciiveetenr e aTen " 1
HIDRATOS DE CARBONO: Bge 394
Ca o nge = €19
P mge 303
FE mge 11
VITAMINA A Uel o 3+ 435
TIAMINA mgs 140
RIBOFLAVINA mga 14l
NIAG INA mge 13
ACID0 ASCOR3ICO nge 178




L

TASLA No.2,- HOJA DE BALANCE DE ALIMENTOS PARA LA REPUSLICA DOMINIGAHA, ANO 19%8.

CONSUMO PER - CAPITA DE CALORIAS, PROTEINAS Y GRASAS,

COMPOSICION PORGENTUAL .

SUMIRISTRO PARA ALIMENTO

PER - CAPITA COMPESIGION
. M
= TOTAL  |PESO BRUTO |BASADO EN PESO NETO FORGENTIAL
GRUPOS DE ALIMENTOS 8]UTO
§ ULk Por | Por |Por Dfa| Por | Por [Valor|ppo. | gra-
PeVe =
S Afio | Dfa |Valor | Dfa | Dfa |ener—if, ;| ==
energl Pro- |Grasz|gdti-
tefna =
Ton. MELl.| Koo __ame c igﬁ! _GMe gMe 3 3 f
TOTALES [2:211, 798| 5e9)1,50a| 2,154 51| 52/100.0/100.C(100.0
a) DE ORIGEN VEGETAL: 1,857,301| 459|1,265| 1,885| 30| 35' 87.52,58.82[67.31
| Cereales y DerivadoS.y.aces| 235,190 58 160 576 15 26.74 29.41 | 3.85
11 Rafces, Tubfrculos y Otros
Alimentos FeculentoSasevessa| 279,803 69] 130 184 2 0| 8358 3.92| 0.00
1l Azucares y jarabeSsesses.ase| 133,535 33| 92 331 0 0] 15.37 0] Da00
IV| Leguminosas.eccassessssassaa| 51,2511 13 35 102 3 0| %a74|11577| 0400
V-Vi Nueces, GCocos y Semillas
0l eagiMOSaScseasnnavesevssas 29,918 & 16 25 0 2| 1,16 0] 385
VI1| HortalizaSesssessssesssassss|  BL;328] 20| 55 17 1 0 0e73| 136 0
vl !I Fi‘utasu--o-.a..:n-c-.-n-.o-. 96?'531 2‘0 E‘ja ‘0? ‘ S 18.% ?.8‘ 9'61
X1 Acei{es ¥ Grasaso-...-..-... 35’178 9 24 201 0 23 3333 0 “lza
PR RS T S e SO I SR (e 45,442 0} o 33 2 2]°1353] 8652 385
Xy VarioSicascenssacacsssncancs -"036 1 3 a 0 1| O.d2 e 1*92
b) DE ORIGEN ANIMAL: 354,497 88| 242} 269 20| 1€'12.29;3321|30.77
X Carne (Fresca y Elaborada) ) b
Aves de COrralecocussccasnns €5, 842 1€ 15 90 B Tl 2171178 |13.47
Rl T HOWOR sk sanesnaevasascaen] & 15sb0A : 11 X2 1 1] 0465] 2495] 1,92
X1 Pescados y mariScoSseencanes 19,236 5] 13 30 6 1] 1.3511e76| 1o32
Xt Leche y Productos Licteos N )
(Exceptuandc la.mentequilla)| 253,735 63l 173 134 2 7| 6422,15.73[13446
"Diferencia por Aproximacién - 1] =1 & 1 1| 0.05] 1.97] 1.92




TABLA No, l.- HOJA DE BALANCE DE ALIMENTOS PARA LA REPUBLICA DOMINICANA, ANO 1368.

NUTRIENTES SEGUN ORIGEN,

DISPONIBILIDAD,; PER = CAPITA-DIA.

DISPONIBILIDAD
NUTRIENTES UNIDAD PER~CAPITA

DIA
VALOR ENERGETICO4 Calorla 2,154
Viﬂctll.c-.-c-avnoaoo--.--c-uc-nuooonnaalocloan.cnq!oo:o--n.l.n " 1!‘8 g
ANimalevesenuscsnvssscsnensossnrsssrssnssrnessssntssssrananssaveies " 22
PROTEINASy gme 51
v.ﬂ'tllnpno-----ouacn--cccc-.cq--oa-lonclocnooloot..vlc.aoul.tl n 30
ANIMAl eceesonconnasosasessssvosssessssnsisnsnseniasosnsasosees " 20
GRASAS 3 ame 52
v.Qetalloco'oo-ua-c---ao--oooo-avooaaal-o»-alo'lo¢lo-tollotlcla " 3
ANIMBLlossssacsaensasavsespsnsascssstasisesnsassetnsssdasasssnna " 1
HIDRATOS DE CARBONO: mge 394
Ca mge 515
P mge 903
FE mga 14
VITAMINA A Ul 9,455
T1AMINA mgs 1.0
RIBOFLAVINA mgs 1.1
NIAG I NA mge 13
ACIDO ASCORBICO mge 178




TABLA Noe24- HOJA DE SALANCE DE ALIMENTOS PARA LA REPUBLIGA DOMINICANA, AND 1958,

GONSUMO PER — OAPITA DE CALORIAS, PROTEINAS Y GRASAS, OCOMPOSICION PORGENTUAL.

GRUPD No,.

GRUPOS DE ALIMENTOS

V-V |

Vil
Vit
XLl

X1V

XV

")

b)

TOTALES

DE ORIGEN VEGETAL:

Cereales y DerivadoSececscse

Rafees, Tubbrculos y Otros
Alimentos FeculentoSasuuweuss

Azucares y jarabeSsecesescss
LegllminnsaS. Sptnesstesansnag

Nueces, Cocos y Semillas
Oleﬂginusaaoonnlullcn sansens

HortalizaSeesenssssscseacasce
FrutaSsssassveonsscnsvasesns
Aceites y Grasasicesssesesss
SebidasSeccencaseranconncanns
VarioSisesseeviesorecannnnse
DE ORIGEN ANIMALe

Carne (Fresea y Elaborada)
Aves de Corralecoesecacsnnae

HUEVOS s insnasvssnrsnonansss
Pescados ¥ mariscoSeesnscscas

Leche y Productos L4cteos
(Exceptuando la.mantequilla)

"Diferencia por Aproximacitn'

SUMINISTRC PARA ALINENTO

PER - CAPITA COMPOS IS 1 0M
TOTAL  |PESO BRUTC |BASADO EN PESO NETO PRAZENTUAL
BRUTO —

Por | Por [Por Dfa| Por | Por |Valoripes. | gra-

PeVe | afio | Dfa |valor Dfa | Dfa |eNeP-{, fna| s=

“.ra Pro~ Grase g‘i"’
tefna co

Ton. MBte] Kgo | _ame g!t.l.'o'r?a gme [ gMe’ % 2 3
2,211,798| 54911,504f 2,154 51| 52/10040]100.0 (10040
1,857,901 459]1,265] 1,885] 30| 35'87.52/58.82 67031
295,190 58| 160 576 15 2| 2674 2941 | 3485
279,808] 69| 190 184 2 0| 8554 3.92| 0.00
135,536 33 91 331 0 0| 15437 0| 0e00
51,251 13| 35 102 6 0| 4a74|12477]| 0400
235948 6| 16 25 0 2| 1416 0| 3485
Bl,324 20 55 17 1 0] 079 296 0
967,591 240| 658 407 i 5] 18490| 7.84| 9461
35,178 9] 24 201 0| 23] 9.33 044,25
A5p444 1] 51 35 2 2| 1e53] 852| 385
4,036 1 3 9 0 1| 0042 0 1.52
354,497 88| 242] 269 20| 1612493921 130.77
65,842 16 45 90 6 71 817117613047
15,684 1 11 14 1 1] 0465] 2496] La52
19,236 5 13 20 6 1| 1439j11e76| 1e92
253,735 63| 173 134 7| 7| 6e2215.73]13.46
- 1] =1 1 1 1| 0405| 1.97] 1.92




TABLA No. 3= HOJA DE BALANCE DE ALIMENTOS
Consumo Per=C&pim=

SUMINIS-
P Total .l
: GRUPOS DE  ALIMENTOS 8;11':? RERU/ARHLS
% Por Afio|Por Dfa .ﬁiigiti Prﬁ:!i Grasa
Ton, Mét, Kge gne [Calorfa gme gme
2 3 14 15 16 17 18 19
OTALES 2,211,798 S49] 1,504 2,154 Bl 52
1| Cereales y DerivadoSssesassscssssosass 295,190 58 160 576 15
Il | Rafces, Tub#rculos y otros Alimentos
EeculantiSicssonsnrevisssisinnineie 279,803 69 190 184 2
U] Kxucares y JarabeBasessssnsosvassonsnae 133,536 33 9L 331 0
V| Legunlnosisesssenesnsnsarnonnensnasnse 51,251 13 35 102 6
V=V| | Nueces, Cocos y Semillas Oleaginosas,. 29,948 6 16 25 0
VI | HortalizaBosaececssccccacnnsansesssces 81,924 20 55 17 1
VILE | F P ut as cocoscencasssiacenscansons 967,591 240 658 107 A
IX| Carnes (Frescas y Elaborada ), Aves
de Corralesssasconccssososaoasensane 65,842 16 45 90 6
X[ HuevoS,sssoseesecscrcosassancessnvenss 15,684 A 11 14 1
X1 | Pescados y MariscoSseecsccosssoossnsen 19,236 5 13 30 6
XI1 | Leche y Productos Lécteos (Exclufda
la Mantequilla)ecssnccccescecncscsne 253,735 63 173 194 7
X111 | Aceites y GrasaS scssorscessosassssoes 35,178 9 24 201 0 23
XIV| BebidaSseeancaansssnccsssssessenscessn ASghid 11 31 93 2
V| Ya Pl 0 8 aonsssamsonaosusnsssuasanss 4,036 1 3 9 0
"Diferencia por Aproximacién® - 1] - 1 1 1

T T

—rEEacs el RN T

=

T R

B T E—— e —.

T

==

PARA LA REPUBLICA DOMINICANA ANO 1968,

ta de Nutrientes.

TRO  PARA ALIMENTO
BRI TS Sy i O R
BASADO EN PESO  NETD
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TABLA Nowke~ HOJA DE BALANGE DE ALIMENTOS

Consume por Grupos de

SUMINISTRDO

NO USADA GOMO ALIMENTO

o Cambio | Total
e en las | Suminis [Semi=|Nutri- | Indus-
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2 3 t 5 6 7 wsh 9 10 11 12
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V~VI |Nueces, GCocos y Se~
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S&Snovo0ccecrncoe 59,192 82 B 454 - 44,820 2 =| 20,870 20,872
Vil |Hortalizaseooeseeoa| 116,446 | 3,363( 13,602| ~4,400| 101,807 329| 20,160 -| 20,483
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UT 1 LI ZACGILON
SUMINISTRO  PARA  ALIMENTO
Parte
ARros PESO BRUTO PER - CAPITA - DIA
vecha| Total
ble=| Bruta, . faesiban BASADO EN  PESD  NETO
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CONSUMD POR GRUPOS DE
S u M
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SL SUMINISTRO DE COCD PARS ALIMENTO - 22 171 SE ESTING AT
0 ATE STIMG EL 0E ES
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PARA LA REPUBLICA DOMINICANA ANO 1068 9
AL IMENTODS (DETALLE). _
PoBLACIONZ 4,029,420 HABITANTES
Ml L | T e e
SUMINI S TRQ PAR A ALLME N D
PESD BRUTO PER = C AR T A = DIA
TOTAL PER=-CAF. | PER=CAP. BASADO EN PESO N.ET O
B TO
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_— — Bl P e | — _— — —
238,100 5,388 1®.912 | sSre.410| 14.800| 2.087| 122.264 27.110| 223,838 | 2,54 15.26] 0.254] 0.084| 2.8 0.021
118,738  29.467 8073 | 209.ee4| s813| o.e4| 64843 7.266| B3G6L| 1.0 0 | o.os4| D028 1.m2 ]
20,70 5.4% 14,123 .04 18| ow07| 10808 1.271| 005 | 0.353 9,886 0.061| 0.014| 0.8 The
4,533] 1125 3.082 1o.071] o.404| o0.082] 2.70] 1284 13342 0.089 o | o.u6| 0.004| O.013 0
68,.458| 16.992 ag.553 | 1@ois| 5.403| o.sw| aes2|  9.311] asim | O6R 0 | 0.086| o.0m3| 0.8 0
27|  o.om 0,185 o.m5| o3| o001 o.0e7| 0048 04| G002 0 | o.om| o.co| .00 0
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6,469 1,606 4,40 15.072| o0.38| o0 3.4 0.264| amE| 008 3.060| 0.006| 0.002] O.084 (o)
270,803 69.4% | 190,234 | 183.986| 1.801| 0.&07| 45,624 41662 6479 | 1.8 16.672] 0.127| 0.054| .08 43,343
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19,550 .85 13,290 B.851| 0.4 oO.022] 2.04 1.122| se8| 0.2 ™| o.0i12| 0.005| O.18 2.2
23.47| 6.8 15.967 15.007| O.183| ©O.0a4] 358  1.%4|  6375|  0.0M 1.438| 0.015]| o008 10.080 0,55
130,523] 34,626 04866 | 102,634 0,555 O.208| 25.0%| 24.965| 33.287| 0.763 3,468 0.042| 0.028| 0.485 2.
133,58 | 3913 00792 | 332454 O.232| Oizm7| sare| W.22| 6765|244 o | o0z 0.083] 0.174 1
f.08] 11,696 sz04 | 12808 0.0 0.0 st7es| te02| o.30| o.032 o[ oo |oo 0.0 -
B3, 765| 20.788 sg.0s3 | con7sa| fo.zea| ©.288| . sime|  29.ces| zs0sm | 2.9 .| o.012] 0083 0. ()
zio|  0.067 0,184 o5 00 0.0 0% oc.o08| o02| 0.000 o | o0 | 00 | o -
| 0075 0,418 1,.%0| ow2| oom| o] 0388 0.1 | 0.008 0 | 0.000| 0.000] 0.0 .04
6% 0= 0,483 1.363| 0.0 0.0 0.352 0.018| ©0.0M| 0.00 o | obo | ooe | 0.0 -
s7| o4 0.2 1,200 o.on| 0.0 0.206| o.07| o0.083] 0003 m.| 0.000| 0.000f 0.001 0.018
a3 oz 0.307 o4 | oom| ocot| o2m| 035 o.e|  0.0n .| 0.000| o.000f o.001 0,005
51,251 12797 34.841 101.655| 6.431| 0.9z 16.534] 29764 8537 | 1088 4634 o0.188| 0.0 | 0.77 4167
%03 6.3 17.518 2| 3.e10] 027|059 14.883] a2.775| 1516 0.865| 0.094| 0.0 | 0.3 0,518
2,208 50283 14,474 32.928 1,806 | O.4s) 6.224] 12.48| 2| 04w z.nsl 0.077 | 0.0 | 0.30 344
151 0.0% 0,101 o3| ooe| o.os| o082 03| 0.3 | 0.007 0.015| 0.000| 0.000| Ouo0R 0,001
38| 1076 2.8 4| o707| o.sal  1718]  2.e88] 10ess | 0.187 0.88| 0.015| 0.0 | O.oM 0.1713
23981 S wws| 24| Oeo| 22460 o84l 2%4) 1020 0160 &“‘_SF oooafiocos| oam| 0.4
80| 0.018 0,082 oa17] o o.en| - o.oo7|  ouea] Q44| Q.00 a.on| 0.000) 00| 0.0 0.001
" 0.027 0.074 0.432| o0.013] o.om| o016 0897 OG4m | 0008 o.004| O.001 § 0.000| 0.004 0
gi1| 0.20 0.5 1.055| oos| o0.138]  oas4| o.0es| 22| 0.0W 0 | 0.003f 0001 | O =
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b 2 ITENCIAS LLAS cldm TRIAL TOTAL FHA-
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8.5, CANNE DE RES+eivsvsvnssnnss 32,708 —;ﬂ- 5,001 - v e
: : . - eress - - ;
8.5, CARNE BE CERDD. ovauiirvnnsse 10,906 = = . 10,908 i ) 1,574 1544 f B1.3
5.5, CARNE DE LANAR«cvaisisnans s : 2 = ! " S floi !
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10,080 | 2.500 .85 gsame| o] 28| owoe| oEp| s | Cum 7476 | 0.028 | 0012 0.182 0.0
4| oo 0.034 000 | 0.005( O.o04( 0.0 0,003| O.0a| 0.0 0.0 | 0.000] 0.000]| O.001 0
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TABLA Noobe= HOJA DE BALANCE DE ALl

A
GComparacifn del Gonsumo Per - MENTOS PARA LA REPUBLIGA DOMINIGAN

Cdpita, Afos 1964 y 1968,

cooco P

|
19 6 4 I 19 6 8 i 47
: SUMINISTRO PARA ALIMENTO {5 SUMINISTRO PARA ALIMENTO
: ]
= ] ;
o PER - CAPI- ;i e e
. POS DE ALIMENTOS TOTAL PARTE i TA Skt EyReE
: .Ili N 0
- DETALLE GRUTO  [APROVE.. PR 0 ; B*‘:“D" 4 EN PESO NETO ~ BRUTO . |APROVEGHA et ':‘SEDO i E; o7
or Dfu I |Por Dfa Va or Dfa or Ula
PeVe Por ARo | Por Dfa | yalop i Por Dfa  |Por Dfa P&V. | BLE Por Afi0 Por DTa  1)or energl p‘:atgfn. Grasa
enargdlico fi ProteTna Grasa tico
(Tone Mét.) (%) (Kge) (amo ) | (calorfa) Iv () (gne) |(Tone ML) (%) (Kgs) (gms) (calorfa) (gm.) (gms)
TOTALES 24026,527 76,3 s7a|  L.ss2]  g.2és i st 55| 2,211,798 782 549 1,504 2,154 2k 22
o | 1]
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Tlficanaawmmmoiass] al  wel 8 o of 8 Uil g 2 i 1 H .
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TABLA Noebge~ HOJA DE BALANCE DE ALl
Comparaci6n del Consumo Per-
1.9 64
) SUNINISTRO PARA ALIMENTO
=]
3 -
PER -~ CAPI-
o GRUPOS DE ALIMENTOS ROEAL e
g bET_A e BRUTO APROVE.- PESQ BRUTO BASADO
PaVe CHABLE Por Dfa Va
Por ARo Por Dfaljor energ__f;
tico
(Tone Met.) | (%) (Kge) (gme) |(Calorfa)
V-V| [NUECES, COCOS Y SEMILLAS OLEAGIN
0SAS & 21,193 Ehq7
:)j.r;:n:{?s, avellanas; etcojsvessosses 11 ?; 0 % % -
S8ssecnvedRo fPooOowocewRUDABD B S 3 0
g'ju#l (semilla)o.ao:oaal-onao-c-.- 332 lgg.g g ; 5
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L Ty s neAnannins 95659 63.8 3 8 Jj
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.'...Bﬂ.".llﬁl.-.-..... 681 ?0.0 n 1 2
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. 93:629 884 X
Ajﬂsnuoaceuen-o-oenanoueouoo _5 Ag ;ﬁ
Cebollas by cebollinﬂsoccnnuu::::::::: lg,g;g 93.8 : Z s
Legumbres de todas Claseﬁeuuooounon-e 23,655 23.2 6 ; ?
Todos los demds granos, vegetales y ’ o s i )
& sus SPEflra::iOnespu.n“.u.uu.u 152 8248 0

opas de todas clases; en lat : 1 2
Encurtidos y Sﬂlﬁﬂsootvonauin:if:f::: 1,521 ?S.E * 0 0
VEQetalea en l&tanu-voouoaaalnatnn 3 532 gg.ﬂ g . 1

eee 3 e

VI 11 (FRUTAS: 4 61,6 3 1
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‘g:?gtﬁ:: R T T T T T ) 92,452 5110 26 2 o
cajurlssa:::::ﬁﬁoﬂoﬂﬂoou“ﬂﬂﬂo‘lnﬁl.ﬂﬂﬂ 484 ‘209 0 ?0 ‘3
Guineos.....,°::::::U:n0°°ﬂ°°°--o.ﬂﬂﬂ 9,308 100.0 3 3
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;imonﬁg EQriUsoo-ooonoeaonnouco-n:::: l:ggg Sgag ; 1 0
ANQO0Secssnscoooobb00000000 000 oa e . i
Narnnjas dul?esonna:o-n-u:nuaa:on:::: g;’;;g 28-9 26 ?2 5
:?;Enjﬂs AgQriaSyovocscooscasepeescnes 22:32Q 6:.g 2 fE z

Er0Ssoroccoubavaecoo 3 .
Piﬁzﬁoocaoqoeooac-noao I Moyl 3,826 54‘2 i ; ?
Plsiaﬂos-uanooouocuoenDannq..ﬂaou.... 3’3 i 2301 - 3 -
Ruloanlutnauouuauueouo:unﬁ.ﬁn.un.‘.eo asz' 5‘ 0.3 129 355 2?4
TOPO"jEsooonaaooua piiooh v e 16’333 50,0 5 13 ?
z‘pOtes.'..,.oo’u°::::::nouaco.oeunoo 2,2: 520? 1 2 0
Otras frutas frescas "Ec;;;-;uaao.noe = : - -
Frutas frescas importadasnufnfr:::::: ‘0"‘? 1.2 = A -
Eru:as SQC&Q-nnocuunoeaooouo-on a gfl gz'ﬁ 5 b 1
Sebe lata (en g eeaoge ° 0 0 1
JUugo)esecocoeann
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1 9 6 8
SUMINISTRO PARA ALIMENTO
TA PER = CAPITA
TOTAL PARTE

EN PESO NETO BRUTO APROVE- PESO BRUTO BASADO EN PESO NETO

Por Dfa  |Por Dfa}| PdVe CHABLE e por Dfa Va | Por Dfa |Por Dfa

Protefna | Grasa Por Afio Por 0fa  l1or energé | Protefna | Grasa

tico

(gma) (gme) [(Tono Meto)| (8 ) (Kgs) (gma) (Galorfa) | (gme) (gna)
Q 2 23,948 647 [ 16 25 '] 2
0 0 80 7040 0 0 0 0 0
0 0 11 10000 0 0 0 0 0
0 0 811 6607 0 1 2 0 0
0 1 11,086 63,8 3 8 14 0 1
0 1 11,085 63,8 3 8 & 0 1
0 0 775 7040 0 1 2 0 0
1 i) 81,824 B88ed 20 38 i1 1 Q
0 0 679 9808 1 3 3 0 0
0 0 1%:aua 93,8 4 12 5 0 0
0 0 575868 8506 14 39 8 0 0
0 0 96 828 0 0 0 0 0
0 0 1,121 1562 0 1 1 0 0
0 0 396 7206 0 0 0 0 0
0 0 956 80 o4 0 X 0 0 0
5 5| 967.591 €106 240 658 407 4 5
1 i 105,658 6140 26 72 48 1 4
0 0 al6 429 0 0 0 0 0
0 0 9,639 100 «0 2 g 3 0 0
1 0 214,154 6866 59 1 97 1 0
0 0 8,822 Zs.a 2 & 1 0 0
0 0 5,192 0.0 1 A 1 0 0
0 0 1,419 5140 0 1 0 0 0
0 0 110,525 48,9 27 75 22 0 0
0 0 99,668 6440 8 2 6 0 0
0 0 28,770 640 & 1 5 0 0
0 0 3,970 5402 1 9 1 0 0
0 0 8545 9.1 1 3 1 0 0
2 0 378,894 009 9% 258 200 2 0
0 0 16,781 5000 4 11 6 0 0
0 0 2,218 5247 1 2 0 0 0
0 0 6 5204 0 0 0 0 0
0 0 44,967 (S 11 31 14 0 0
0 0 597 8906 0 0 0 0 0
0 0 909 84,8 0 0 0 0 0
0 0 301 7902 0 0 0 0 0
0 0 505 7509 0 0 0 0 0
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SUMINISTRO PARA ALIMENTO
RER -~ CAPl=
GRUPOS DE ALIMENTOS TOTAL PARTE
—_ BRI APROVE.- PESO BRUTO BASADO
Ba e CHABLE Por ARo Por Dia|Por Dfa
Valor
energético
(Tone MEE,)| (%) (Kge) (gme) [(Calorfa)
I X[CARNE (FRESCA Y ELABORADA). AVES DE
CORRAL; 64,860 2842 19 ak 103
Carne de F@Scscooenevasoncscsacansens 2?,6?6 81.3 8 22 33
Carne de ¢Efd0gao.u-.-n..-o---colo--o 93500 '86'1 5 ? 25
Carne de laﬂﬂ.rluooolnoocnt.toclacaalp 6‘ 7El2 0 0
Carne de CAPriNOescssnscsnsacssnsnnsse 260 ?602 0 0 0
Carne industrializada.-.-....--..--.. 3'932 2!7 b 3 11
Carne de BVeSonscoeacsscvarssvaenssss 23’128 8-9 ? 18 26
X|HUEVOS, 13,419 0.8 i L1 14
HUSVOSDOJGrooaueﬁnouuunnnu.noooo--..o 13,419 90,8 4 11 14
X| [PESCADOS Y MARISGOS: 22,319 817 6 17 39
Pescado erSCDcu-noenooaacueoanonnc-c S,S 85.0 ; 5 10
Pescado en envase de vidrioscecssesss 5,522 7155 2 4 8
Bacalao y otros, salados y Sec0S,eas. 7s132 90,0 2 6 19
Arenques y otros, ahumadoSecessscesns 2,688 90.0 ¥ 2 3
Otros H&FISCOS=nnouacoo--ono-t.9-.nul 138 8540 0 0 0
X1 1 |LECHE Y PRODUCTOS LAGTEOS (EXGLUJD& LA
MANTEQUI LLA)s 185,925 99,1 53 146 115
Leche frﬁscauconooan.qnnano--oano-o-- ‘- 832 100 «
Leche en POlVUon-oooaon-oouw.v.-o--al ? ;?gﬂ Bﬁ.g 53 132 gz
Leche CoﬂdCNSGdﬂPaooa.na-u-o.lo.anqco 2,88 82,9 ! 2 6
Leche, eyaporada F.Ut!"lhu--un-nn ¥ ‘92 85,2 0 0 0
UBSOeasssossnssaassonccnsnsnscnnesss 2,012 9 IB 1 2 4
X111 |ACEITES Y GRASAS: 34,023 99,1 10 21 221
Aceite de ﬂ\aﬂfnoouoc..uceeoo.-vostale 30;130 100 .0 9 24 206
Ace!te de Copraotacleurotatounate.-co 1'111 100.0 0 ) 8
Aceite de algodﬁnaeoo.lnalcoco.saolol 631 96 5 0 0 4
Aceite de SOyl ceevonononcoonecsssnnne - e-
Aceite de ajOﬂJOITDnBO@OOI.uIll..ila‘ - - . : ¥
Dtros.aceites vegetaleSucvecoenssonss 812 0 1 5
Mnnteca'de eerdo Y 6iraSacecesenineie 186 ;;:g g é %
mantQQU|lll-alo.oneoonaee---no-Ol--ca 1'153 84.? 0 1 4
Margarlna..---...».ao.ouo.cuac....-.. - -
Manteca vegetal.a.-...ao-.n...-.--... - - : . &
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MENTOS PARA LA REPUBLICA DOMINICANA
Cdpita, Afos 1964 y 1968, (Cont.)

1 9 6 8
'SUNINISTRO PARA ALIMENTO
TA ' PER = GCAPITA
TOTAL PARTE )
EN PESO NETO BRUTO APROVE- PESO BRUTO BASADO EN PESO NETO
Por Dfa For Dfa Po Ve QHABER Por Afo Por Dfa Por Dfa Va| Por Dfa IPar Dia
Protefna | Grasa lor energé| Protefna | Grasa
g tico
(gme) | (ame) |(Tons MEt.)| (% ) (Kgs) (gme) | (Calorfa) (gne) (gn.)
1 8 £5,882 182 16 A5 ® (18 %
26,092 8le3 6 18 32 3
; 3 10:030 86,1 3 7 24 1 2
0 0 48 76,2 0 0 0 0 0
0 0 351 7662 0 0 g 0 ]t.l
2 2 22,165 Be9 & 18 25 2 2
1 1| la.bss 20,8 4 1L 14 i 1
1 1 15,684 90,8 A 11 14 1 1
h 1 19,236 84a7 - 13 0 9 1
2 0 7587 8540 2 5 10 2 g
1 1 2,979 1545 B 2 a 0 ?
e 050 1 2 E |
0 0 "90e
0 0 'Sgr 8500 0 0 0 0 0
& 3 25%: 735 991 (5] 173 134 " 5 s
4 5 237,083 100,0 59 161 105 ? E
2 0 2138 84,9 2 5 17 ;
g H mmo&E b M 8
A1l 85e
0 & 385 96,3 0 1 3 0 0
Q 26 35,178 901 3 24 201 ') 23
0 29 11,187 1000 3 8 67 0 g
0 1 2,409 1000 1 ? 14 g :
0 0 a3 96,5 0 0 0 g g
- - 11’?4’ 10000 3 B ?1 0
- = 88 100 60 0 0 1 oﬂ
0 1 7,629 877 2 5 10 > g
0 0 6 99,2 0 0 0 0
0 0 n Bha? 0 0 2 0 )
- - 925 Blo] 0 1 4 0 :
- - 374 Ble7 0 0 2 0
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TABLA No.64« HOUA DE BALANCE DE ALl
Comparaci6n del Consumo Per-
— —
1 9 6 a
SUMINISTRO PARA ALIMENTO
S PER = CAPl.
= : TOTAL PARTE =
= GRUPOS DE ALIMENTOS A PESO BRUTO BASADO
& BRUTO APROVEw Por Dfa
& DETALLE e — Por Afio| Por Dfa|valer
e energéti-
co
(Tons ML) | (%) (Kge) (gne) |(calorfa)
XIVIBEB I DAS 3 49,078 100.0 11 58 31
Cerveza clara O R Y A 19332‘ 100.0 6 16 6
Cerveza oscura (Ext. de Malta)e.assos 12,068 100 «0 3 9 3
LlCDfCS..a‘-o--o-o-a-ocv.-.-toononlotc .'83 100 .0 0 0 1
VinoSseasnnssnciarsnsoncenessnsetesss 1’360 100.0 0 1 i
Café tostadossscssssucsssnsnencsasens 15;227 10040 4 12 27
XV[VAR I 0S4 4,008 80,1 Py 3 -
Gaca0 &N OraNOsi cessssasnsssnsnebnais 2,??8 80,0 1 2 8
Cacao elaboradosescesensossonsnsssves 100 85.0 0 0 0
Todos los demds alimentoSeaseccensccss 1,130 1949 0 1 0
“DIFERENGIA POR APROXIMAG I ONM - - X 0 0

MENTOS PARA LA REPUBLICA DOMINICANA
Cdpita, Afios 1964 y 1968, (Concl.)
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P ee————=====ss e e e ——— ————————— i

Y gT6 8
SUMI NI STRO PARA ALIMENTO
TA PER - CAPITA
TOTAL PARTE —
EN PESO NETQ PESO BRUTO BASADO EN PESO NETO
BRUTO APROVE= B T
o a 1
;or‘tD;: Por fs PV CHABLE Por Afio Por Dfa Valor ener | Por Dfa Por Dfa
PR gético Protefna Grasa
(gme) (gme) |(Tone ML) | (8 ) (Kgs) (gme) |(Calorfa) (gme) | _(gme)

2 2 45,444 00,0 11 31 33 2 2

0 0 16,963 10040 A 11 4 0 0

0 0 92 19 10040 2 7 2 0 0

- - 300 10060 0 0 - - -

- - 1,306 1000 0 1 - - -

2 2 17,556 10040 A 12 27 2 2

Q i 4,036 801 b 3 - [}

0 1 3,289 8060 1 2 8 0 1

0 0 107 8540 0 0 0 0 0

0 0 640 7909 0 0 0 0 0

P | 1 - - 1 -1 1 1 1
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1. CONCEFTOS Y DEFINICIONES.

1.1 Hojss de balance de Alimentos

Las hojes de balance de alimentos muestresn los absstecimien
tos o suministros disponibles psrs el consuno en un pgls durente un pe
riodo determinado, con indicacién de clese y volumen, teniendo en cuen
ta le produccidn nacionsl, el comercio exterior, los cambios -en las
axigtenciag, los insumos y las pérdidass ocurridss por diversos motivos.
Del "totel suministro" de este modo obtenido, se llega sl per-capita
efio y per-capite dfa y a los nutrientes contenidos en los alimentos.

1.2 Totgl Suministro

Si a la centidad de alimentos producidos en un pafs en un pe
riodo determinado, se adiciona el totsl de los slimentos importedos, se
deducen los exportados y se tienen en cuenta los cambios ocurridos en
las existencias dursnte el perfodo, las cifras resultantes de estas adl
clones y sustracciones representan el "totsl suministro".

1.3 Suministro Disponible pasra consumo humano

Si del "total suministro" ya encontrado se deducen las centi
dades destinadas a semillas, nutricidén snimal, uso industrisl y desper
dicios, se obtiene uns cifrs que representa sl "suministro disponible"
Pars consumo,

1.4 Totel Bruto
Corresponde & la definicidén de "suministro disponible™ para
consumo humsno, expresedo en un totsl bruto, wvele decir; sntes de dedu

cir de éste el porcentaie correspondiente a la parte no sprovechsble
del alimento,

1.5 ZFParte aprovechable

Repressnta la parte comestible del glimento expresads en
porcentaje. En el cago de log elimentos envassdos, el contenido neto.

1.6 Per-capita

Indica el sbastecimiento nacional de alimentos que, en prome
dio corresponderia s cads habitente expresado en Kilogrsmo por afio y
gramo por dfa. Conviene significar que se trata de un consumo aperente,
no de centidades realmente consumidss.
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1.7 Pego de Ventg

Peso de los glimentos antes de deducirles la psrte no sprove
chable,

2, MATERIAL Y METODOS

2.1 Fuente de Informacidu

Los datos bésicos sobre produccidn, importacién y exporta
cidn pers este estudio, proceden casi en su totalidad de la Oficina Ng
cional de Estadfstica y en su mayor perte apsrecen en sus publicaciones
periddicas.

Las cifras de produccidén sagricola que se consignan, son el
resultado de la investigacidn, revisidn y calculos realizados por exper
tos del Grupo Conjunto de Ingreso Naclonal y sceptadas por esta Oficina
Nacionsl de Estadistica.

Los coeficilentes utilizados en relscidén con la perte que de
la produccidn de algunos productos agricolas pasa como insumo a los seg
tores agricola y pecuario, provienen de investigaciones reallzadas por
el Depsrtsmento de Planificacién, Coordinacidén y Eveluscién, Secretaris
de Estado de Agricultura y del Departsmento de Fomento, Banco Agricols
de 1a Repliblica Dominicens. Para algunos productos, Principslmente del
sector pecuario, no se disponia de cifres y fué preciso reslizar estimg
dos que en cades caso, nos ProPonemos sefiglar con la explicacién corres
pondiente.

Psra celeulsr la perte aprovechable de los alimentos se ha
hecho uso en esta oportunidad, de los resultados obtenidos en la inves
tigacidn realizada en ocasidn de nuestro primer estudio "Estimado Cuen
titstivo del Congumo de Alimentos en la Republics Dominicana®, 1959.
Pora glgunas partidas y grupos, sin embargo, hay cembios debide a que
en estos casos el porcentsje correspondiente se obtuvo de un promedio
ponderado. También se investigd el peso brute y neto de los alimentos
importados.

2.2 Método de Trabajo

Al realizer este Estimedo del Consumo de Alimentos en le Rg
pliblica Dominicans, expresado en "Hoja de Balance de Alimentos™; fue
nuestro primer paso revissr e investigar las cifres que debian consti
tuir le base del estudio. Para ello y principslmente en lo que respecta
al sector agropecuario, la revisién fué reslizada por expertos en este
campo, pertenecientes a la Oficina Nacional de Estadfstica, al Grupo
Conjunto de Ingreso Nacionely; al Departamento de Plenificscién, Coordi
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nacién y Eveluacidn, Secretarfs de Estado de Agriculturs y 21 Depsrtg
mento de Fomento, Banco Agricola de ls Repiblica Dominicana.

Se siguieron les pautas sugeridass por la Orgenizacidén de las
Naciones Unidas para le Agricultura y la Alimentacién FAO en su "Manual
pera la Prepsracién de Hojas de Balance de Alimentos". Los célculos se
realizeron siguiendo la tabla de Composicidn de &limentos psra uso en
la Mmérica Latina, INCAP - ICNND.

2.3 BEgquivslencia de las Unidades de Medidg empleadss

Uns onza = 28,35 gresmos
" libra = 453,60 gremos
" libre = 16,00 onzas

Un kilogramo = 36.00 onzas

Una tonelsda métrica 1000.00 kilogrsmos

Una Unidad Internacional
de Vitamina A, (UI) 0.3 meg de Vitg

ming A4 alcohol

3.  TABLAS RESUMEN

En las tablas resumen, Nos. 2, 3 y 4 los resultados corres
pondientes a consuno per-capita anual y diasrio, ¥ a los nutrientes, se
expresan en cifras redondeadas con el objeto de simplificar su presentg
cibn y facilitar su lecturs,

La aproximacidn se hizo partiendo de los totales de grupos
hecia el total general (ver tabla base No. 5). Al redondesr las cifras
correspondientes a las pertidas que forman cada grupo, le sums de éstas
en algunos casos, presenten diferencias por exceso o por defecto,.con
relacidén el total del grupo. FEstses diferencias no se ajustaron.

Por otra parte; 1la suma de los grupos redondeados presentan
en algunos casos diferenclas con el total, por exceso o por defecto y
se expregsan gl pid de cada tabla resumen como partida de ajuste con la
denominacién "Diferencia por aproximscién®.

L. TABLA No.5

Es 1la Hoja de Balance de Alimentos propiesmente dicho y cong
tituyé el punto de partida psra reslizsr este estudio. La tabla podria
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mos considersrls en tres pasrtes: M"Grupes de Pproductos Alimenticlos®
nSuministro” y "Utilizscidn®,

En 1a primera perte; sdemés del detslle de Alimentos por Gru
pos, se indica el niUmero-tabls que se aplicd a cada producto glimenti
cio pars su tratamiento. En lg segunds parte se llega & un Total Sumi
nistro, mostrando los censles de procedencis: produceidn, importacidn,
exportacidén y cembio en las existencias. Finslmente, la tercera psrte
"Utilizecidn® se divide & su ves en dos aspectos: 1) No usada como All
mento, Puede ser destinada a semilles, nutricién animal, proceso indus
trigl o representar desperdicios. 2) La perte destingda para Alimento,
gse exPress en peso bruto. En columna seperada se muestra la parte apro
vechable de cada alimento; dos columngs edicionales que representan el
probable consumo per-capite snusl y disrio expresado en peso bruto y
finglmente las columnas siguientes esten destinadas a recoger los re=
sultados del caleculo de los nutrientes, basado en peso neto.

Veamos en forma perticular y detallads el trstamiento dasdo
a cada wno de los slimentos que componen los 15 grupos que forman la es
tructurs alimentaria del pafs, objeto de este estudio,

GRUPO No. I,~ CEREALES Y DERIVADOS

Aporte promedio: Csloriss 576, Proteina 15 gm. y Gra-
sa 2 gm.

Las cifrss que se consignen psrs los slimentos que componen
este grupo, Proceden cssi en su totalidad de la Oficina Naciongl de Es-
tadfstica, complementadas en algunos casos, con los resultados de inves
tigaciones reslizadas por otros organismos gubernamentales.

1) Arroz molido.- El total suministro disponible fué de 118,736 tonela-
das métricasy cifras que son el resultado de 105,724 tonelades de
produceién nacional y 13,012 toneladas importadas. Las produccidn
proceds de la industrislizscién de 170,522 tonelades métricas que re
presents el 94% ds la producceidn naciongl de erroz en céscara del
gfio (181,406 T.M.). Segin e¢éleulos realisados, el 6% de la  produc-
oldn sgricola de este cereasl pasa a semillss.

-

tas el 2.5% v 38.5% passron como insumo s la agriculturs y a la pe—
cuaris regpectivemente, destinedo a semilles y a glimento psra el ga
nado, equivalentes a 1,000 y 15,400 toneladas; a esta ultima cifra
se le adiciond 4,944 toneladas métricas de malz en greno que fué em-
pleado como materis prima en la industria de "Alimentos para Anima-
les", haciendo un totel de 20,344 toncladas que pasaron como insumo

a la pecuaris. La parte de la oduccidy empleada como meteria pri-
ma en la industrie Herina de Mafz, no fue tomada en consideracidn co

2) Mafz en grano.- La produccién fué de 40,000 toneladas métricas;de és
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3)

4)

5)

6)

7)

8)

mo tal sino trateda directamente como mafz en grano, adisiondndose
al suministro disponible para alimentos que fué de 20%770 tonelades,
cifras que incluyen la importacién, 2,956 toneladas metricas.

Trigo en grano.- Alimento de procedencia extrsnjeras. La importacidn
de este grano para 1968 fué de 112,374 toneladss métricas de las cus
les 107,841 toneladas psssron a la industris de Harins de Trigo. La
diferencia, 4,533 toneladas fueron consumidas directamente.

Haring de trigo.- El total de suministro de este alimento fué de

68,468 toneladas métricas. Este total esfa compuesto de la produc-
cién nacionel representada por 62,729 toneladas, mas la importacién,
de 5,739 toneladas. El1 suministro en su totslidad fué consumido en
distintas formas: pan, galletas, bizcochos, pastss slimenticias;etc.
Este slimento se tratd en forma global.

Haring de mgfz.-~ El total suministro fué de 6,469 toneladas métricas,
toda de procedencia importada., La harina de produceidn naciongl fué
tratada en su equivslente en mafz en greno, como ya se explicd al
hablar de ese producto (ver parrafo No.2).

Pan y Gelletag.—~ E1l total suministro fué de 287 toneladss,incluyendo
pan y galletas de todas clases, de procedencis importada. Las de pro
duceidn naciongl fueron tomsdas en su equivelente en harins de trigo
(ver pdrrafo No.4).

Fideos, Mscerrones Pﬁstgg pars Sopag.~ E1 total suministro impor-
tado fue de 14 toneladas métrices. Las pastas de produccidén nacio-

nal se tomaron directsmente como semolina, en la medida en que &sta
fué empleada como meterisa prima; bien de procedencia nacional o im-
portada (ver parrafo No.8).

Prepsraciones de ceregles.- Gomo su nombre indica, esta partida com-
prende un conjunto de alimentos prepsrados s base de ceresles. Por
su complejidad e importencis se le prestd stencidn especisl en su
tratemiento. Verigs etapas fué preciso cubrir para lleger a los c¢gl
culos definitivos de nutrientes. Apéndice (pég. 45, tabla I).

El totsl suministro sportado por ests partidas fué de 13,801 tone-
lodas métricas; de cuyo total 9,507 toneladas fueron de produccidn
nacional y 4,294, de procedencia importada. La mayor cantided en el
volunen totsl fué sportedo por ls semolina, con 9,508 tonelsdas mé-
trices;, tods de produccién nacionsl. Toda la semoline fudé empleada
como magteria prima por la industria de Pastas Alimenticias. Para el
caleulo de nutrientes de este conjunto, se tratd directsmente cada
alimento, de acuerdo con el nidmero~tabla correspondiente. En el ca-
so de la svena, malsz conservedo, etc., se promedieron los nimeros in
dicados. Pars haring de ceresles; no prevista, se calculd un prome-
dio aritmético de los productos que en forma de harinsa contribuyeron
al subtotal (3,885 Kgs.). La psrte aprovechable de csda alimento se
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investigd directamente en los establecimientos de expendio. Se obtu
vo la perte sprovechable de todo el conjunto (86.5%) medisnte un pro
medio ponderado, El resultado definitivo de los nutrientes del con-
junto, se obtuvo como sume de los resultados psrticulares de cadaali
mento ¢ subpsrtids.

9) Preparsciones s bsse de ceresles.- Absrca un conjunto de slimentos
preperados § base de leche y de cereales,; destinados generalmente pa
rg nifios y enfermos. Nuestras estadisticas de importacidn no permi-
tieron el desglose de la cifra, 2,112 toneledas métricas. Nos limitg
mos a calcular un promedio sritmético para los nutrientes,tomando en
cuents los cereales que de scuerdo con investigaclones en estableci-
mientos de expendio, debian former ese conjunto. 4péndice (pag.45;
Tabla II).

GRUFO II.- RAICES, TUBERCULOS Y OTROS ALIMENTOS FECULENTOS

Aporte promedio: Caloriass 184, Proteina 2 gm. y Grasa
_ 0. gm, g

Los glimentos que forman este grupo son: batata, mapuey, fia-
me, pPspas, yaut{ a y yuca. Los coeficientes calculados pera determinar
los insmmos agricolas correspondientes a fiame, yautis y mapuey fusron
6:7%, 8.0% y 20,0% respectivemente. Para la pecuaria se investigd 1la
yuca, con un 7.0%. EL tretamiento que se did al grupo para el calculo
de nutrientes, fué directo.

GRUFO ITI.~ AZUCARES Y JARABES.

Aporte promedio: Calorfass 331, Proteina O. gm. y Grasa
0. gm.

Es wn grupo importante y sus componentes merecieron stencidn
egpacials

1-2) Aszficar refingda y otros ssficsres.- Las cifras que se consignan para
produceidn; importacién y exportacidn, proceden de la Oficina Nacio-

nel de Estadfstics. Las cifras 47,128 y 83,765 toneladas métricas
que representsn el suministro disponible pasra consumo, fueron sportg
das por el Instituto Azucsrero Dominiceno. A la cifra correspondien
te & otros sslcares (83,765) se le dedujeron 12 toneladas, equivalen
tes & 20 toneladas de dulces exportados; azticer que & su vezs se le
adiciond al renglén exportacidn. A4l azlcsr destinsds sl consumo se
le dié un tratamiento global, desestimasndo la produccién de dulces ¥y
refrescos psra consumo interno, fuersn éstos producidos por estable-
cimientos industrisles o a nivel familiar,
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Sustituyendo en la siguiente igualded, tenemos:

Produceidn + Importacién - Exportascidn & Cembio existen=
clas = Disponibilided

AzQcar refinada:
43,606 + 8 = 0 + 3,504 = 47,128

Azlicar (otros)
603,221 + O - 604,840 + 85,396 = 83,777

3-5) Confituras y mermeladas.~ Cifras procedentes de nuestras estadisti-
cas de Importacidn.

4) Melado de csfig.~ Esta produccién se resliza en la zone rural del pais,
mediante procedimiento rudimentsrio y sin cardcter industriel.Se des
tina en su totalidad al consumo interno.

6) Miel de abeja.- El consumo de este glimento se tretd en forma global,
incluyendo por consiguiente, la pequefia centidad que va a la indus-
tria,

7) Raspadurg.- La raspadura, la miel de abejas y el melado de cafia, son
productos de le industria rurel del pafs, estadfsticas que elabora
esta Oficina. La parte aprovechable que se consigna pesra la raspadu
ra fué el resultado del andlisis de laboratorio que realizd el Cen-
tral Rfo Haina, empresa aszucarera.

GRUPO IV.- LEGUMINOSAS

Aporte promedio: Cglirfes 102, Protefna 6 gm. y Grasa
0. gnm.

Este grupo se refiere a leguminosas secas. Estd compuesto
por habichuelas de todas clases, guandules, garbanzos y otras legumino-
888,

El resultado de las investigaciones para calcular los insu-
mos agricolas fueron, frijoles 2.7%, guandules 0.25%, garbanzos 2.0% ¥y
otras leguminosas 2.2%. El tratamiento dado a estos alimentos psra el
célculo de nutrientes fué sencillo y creemos que no merece explicacién
especial, a excepcién de la partida Motras leguminosas™, que veremos a
continuacidn.

4) Otras leguminoggs.- Es un conjunto de diversos granos tales como:
habas, arvejas, chfcharos; lentejas, etc., de procedencia nacionsal e
importada, con un total destinado al consumo de 4,339 toneladas mé=-
tricas. Vesmos su distribucidn. Apéndice (pag. 46, Tabla III).



29

Como se pusde aprecisr en esta tabla, las sub-pertidas se tratsron
directemente, segin el nimero correspondiente , M"Otros granos", se
tratéd mediante promedio sritmético. La sumz de los resultadeos delas
sub-partidas, condujeron al resultado totsl de la partida, "Otras lég
guminosas". Del volumen totgl de produeclén, 4188 toneladas métri=
cas, ya se dedujo el 2.2% que se destind g semilles. Las cifras de
importacién proceden de las estadfsticas del Comercio Exterior de eg
ta Oficina.

GRUPQO V y VI.- NUECES; COCOS Y SEMILLAS OLEAGINOSAS

Aporte promedio: Calorfss 25, Proteina O gm. y Grasa
2 gm,

Las cifras utilizadas para los alimantos que forman estou

grupos se obtuvieron en la Oficina Nacional de Estadistica, en lo refe-
rente & las de Comercio Exterior. Les de produccién sgricole fueron ob
tenidas del Grupo Conjunto de Ingreso Nscional, complementadas con esti
maciones de esta Oficina y de empresas industrisles. Se incluye: almen
dra;, evellanas, ajonjolf, cajuil (semilles), coco seco, coco verde ¥
man L]

1)

2)

3) 8

Almendras y evellgnas.- La cantidad consumida es en su totalidad de
procedencia importada. El caleulo de nutrientes se hizo mediante pro
medio aritmético. Se estimd en 30% la pérdids por concepto de céas=
cara.

Ajonjolf.- La produccidén nacionsl de esta semilla es pequefia,pPero se
consume casi en su totslidad en el pafs. La exportacidn es de muy
poca significacién. De acuerdo con los resultsdos de investigacio--
nes realizadas, se estimé en 0.5% 1la perte de la produncién que  se
destine a semillas. Deduciendo la centidad que pasd a la industria,
se obtiene un suministro de 111 toneladas métricas.

Semillas de cgjuil.~ Parg el calculo de nutrientes originados medien
te el consumo de esta semilla, fué preciso investigar prevismente &l
peso de la frubta, con y sin semilla, = fin de determinar que Pparte
de la produccidén correspondid s semillas y conocer la parte aprove--
chable de ésta. Resultados de la investigacidn:

1 Kilogramo de cajull con semillas = 13 unidades promedio

1l semilla de cajuil pesa 0.215 onszas promedio

Lg parte aprovechable de la semills = 66.7%

Con ests informacién se determind que de la produccidén de cajuiles
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4)

5)

6)

del sfio 1968, que fué de 10,450 toneladas métricas, 811 toneladas
(peso bruto) correspondieron s semillss. El calculo de nutrientes
se hizo bagsado en este totsl suminigtro.

Co gecos.~ La produccidén de cocos es importente, como lo es tam-
bién la exportacién y su industrislizacién. Para reslizsr los calcu
los de nutrientes fué preciso efectusr investigaciones tendientes a
conocer el peso promedio de la fruta y el nimero promedio de cocos
empleados pera producir una tonelada métrica de coprs.

In coco = 24 onzas pramedio
Una tonelads métrica de copra = 4,500 cocos promedio
Con estos resultados se hicieron las sigulentes conversiones:

76,900 millares de unidades producidss = 51,267 toneladas métricas
de cocos

Exportacién (cocos secos, verdes y copra) = 8,453 toneladas métricas
Industria (copra como meteria prima):
6,880,813 Kgs. = 20,643 toneladas métricas

Después de deducir a la produccidén (51,267) ls exportacidn totaly la
centidad que pasa e la Industria, se obtuvo una disponibilidad para
consumo de 22,171 toneladas, que se considerd compuesta en partes
iguales, de cocos verdes y cocos secos.

Cocos verdes.— Se destina al consumo directo. Su produccidén se esti-
md en una cantidad iguel a la de coco seco destinada al consumo mas
exportacidn. La produccidn de coco en el pefs, es abundante y se en-
cuentra espsrcida por todo el territorio nscional.

Manf.~ E1 manf es un producto importsnte en nuestra economis. E1 pue
blo lo consume transformado en gceite. La produccidén sgricola del

afio 1968 fué de 47,325 toneladas métricas. Se estimd en 774 tonela-
das la cantidad de mani que se consumid en forms de dulces, tostado,
ete.

GRUPO VII,- HORTALIZAS

Aporte promedio: Caloriass 17, Protefna 1 gm. y Grasa
0 gm.

Es un grupo de reducido rendimiento calérico, pero de muy lg

borioso trstemiento, principalmente las hortalizas importadas.
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1-2)Ajos, cebollas v Cebollines.~ Se tretaron directsmente, después de

3)

4)

5)

6)

7)

dedueir del total suministro, en lo que resbecta al ajo, le parte
que de la produccidén se destind como insumo para la agricultura, se
caleuld en un 9.5% de aquella.

Legumbres de todas clases.- Se estimé la produccidn necional en
95,993 toneladas métricas; aportando un suministro para slimentos de
57,868 tonelsdas. Se exceptla de este totsl 1la produceidn de ajos
v la de cebollas. El calculo de nutrientes se hizo con base a un
promedio ponderado que incluyd aquellos productos previstos en le tg
bla de conversidén. Una vez obtenido el promedio se aplicd al total,
quedando de este modo inclufdos para su tratsmiento, los alimentos
no previstos., Ver apéndice (pag. 47, Tabla IV).

Todos los _demss grenos, vegetasles y sus prepsraciones.- La importa-
clén de esta partida fué de 96 toneladss métricas, incluyendo guisan
tes y chicharos conservados, arvejas, peti-pois conservado, frijoles
y otros. Cada sub—partida o conjunto de &stas fue tratado directa-
mente segin el numero-tabla correspondiente. La suma de sus resulta
dos signifiecd el totel buscado.

Sopes_de todas clases.- Alimento importedo. EL total suministro fué
de 1,121 toneladaa metricas. Se tratd medisnte promedio  ponderado
gque incluyd: sopa vegetal, sobe de tomates, sopa de cesrne y todas
las demas sopas, Pera sopa vegetal fué preciso realizar antes un
promedio simple, Ver apdndice (pAg. 48, Tabla V).

Encurtidos y sslsas.- Alimentos importados, El totsl suministro fué
de 396 toneladas métricas, distribuidss en salss de tomate, encurti-
dos, salsa tabasco y otras sglsas. Todas las sub-partidas que se sg
fialan a excepcidén de "otras salsas", estan previstas en la Tabla,
1lo cual nos permitid ecalcular un promedio ponderado de éstas y apli-
car sus resultados al total.

Vegetales en latg.~ El totel suministro de este slimento fué de 956
tonoladas métricas, ineluyendo tometes conservados, pimientos morro-
nes, esparrsgos, zenshorias y otros vegetales. Para calcular los
nutrientes se siguié un tratamiento mediante promedio pondersdo, gque
gbarcd las 4 sub-pertidss previstas en lg tabla. Se aplicd el resul
tado de este promedio al totsl genersl pare obtener los resultados
que se consignsn.

GRUPO VIII.-~ TFRUTAS

Aporte promedio: Calorfes 407, Protefna 4 gm. y Grasa
58“30
Las cifras de produceidn que se ofrecen pera este grupo fue~
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ron elaboradas por el Grupo Conjunto de Ingreso Necionsl y aceptadas
por la Oficina Nacionsl de Estadfstica. El peso promedio de cada fruta,
as{ como la parte aprovechasblse, es el resultado de investigaciones rea-
lizadas en lugar de expendio de slimentos. En glgunos cesos se tomaron
los resultados que presentan las tablas de "Composicién de Alimentos",
INCAP-ICNND y FAO. Las cifras de importacién y exportacién proceden de
nuestras estadfsticas de Comercio Exterior y las cifras que se utiliza—
ron para slgunas frutas en relacién con la parte de la produccidn de ég
tas, no fue usada como slimento, se obtuvo mediante investigaciones res
lizadas por el Departamento de Planificacidn, Coordinacién y Evaluacidn,
Secretarfa de Estado de Agricultura y del Departamento de Fomento, del
Banco Agricola de ls Repfiblica Dominicena., El consumo de frutas se trg
té en forma globel, por cuya razén las cantidades que passron a la in-
dustria de dulcea fueron desestimadas.

1) Aguscgtes.- La produccién de aguacates del afio fué de 357,000 milla-
res de unidedes que representan unas 121,975 toneladas metricaae La
exportacién fué de 460 toneladas. Un 13% de la produccién pasé como
insumo a la ganader{a.

2) Aceitunas.- Fruta importada. Se dispuso de 416 toneladas métricas co
mo total suninistro, E1 nimero aplicado a esta fruts se tomd de la
Tabla FAO.

3) Cajuil.- La cifra neta de 9,639 toneladas métricas representa la pro
duceidn, deducida la parte correspondiente a semillas (811 toneladas
métricas) . El procedimiento empleado pera tratar esta fruta ys fué
explicado en el parrafo No.3; pagina 29,

4) Guineos.- El volumen de produccién fué de 10,705 millares de racimos,
equivelentes a 242,789 toneladas métricas, de las cuales una vez de-
ducidas la exportacién y la cantided que pasd a la pecuaria quedd un
suministro disponible para el consumo de 214,154 toneladas métricas.
Pera obtener la pasrte aprovechable se realizaron investigaciones re-
lacionadas con el peso promedio del ragcimo, con y sin el palote cen-
tral, y el de la fruta. Se calculd de esta menera el por ciento que
se exPresa en la tabla No. 5.

5) Lechosas.- Suministro disponible 8,822 tonelades métricas. Tratemien
to directo para el calculo de nutrientes.

6-7) Limones dulces y limones sgrios.-~ La producecidn es consumida casi en
su totalidad en el peis. La exportacién es de poca significacién.
Calculo directo. La parte aprovechable se tomd de la Tabla INC AP-
ICNND.

8) Mangos.- El volumen de produccidn fué de 141,833 toneladas métricas,
de las cuales se dedujo el 22.0% que pasé como insumo al sector pe-
cuerio. E1 totsl bruto disponible para el consumo fué de 110,525
toneladas métricas deducids la exportacién.



9-10)

12)

13)

14)

15)

16)

17)

18)

33

Nargn dulces ¥ narsnjss sgriss.- El suministro disponible para
alimento fue de 33,668 y 23,770 toneladas métricas respectivemente.
La parte sprovecheble pars estas frutas se tomé de la Tebla INCAP-
ICNND.

Nigpero.- Suministro para alimento 3,970 toneladas métricas. Treta-
miento directo pars el csleculo de nutrientes.

Pifig,~ Suministro disponible pera slimento, 4,456 toneladas métri-
cas. - Tratamiento directo pera el cslculo de nutrientes.

g )§.~ Fruto de abundsnte produccién y slimento bisico en la dig
ta digria. El volumen producido fué de 1,186,111 milleres de unida=
des, equivalentes a 378,897 toneladas meétricas. Se exportgron 3 to-
neladas, las restentes fueron destinadas al consumo. El tratemiento
seguido para el cdlculo de nutrientes consistid en aplicar el prome-
dio aritmético de los nimero 438-440 correspondientes a platenos,
amarillo y verde, resPectivemente.

Rulog.~ La produccidén nacional fué de 86,300 millares de unidades:
equivelentes a 16,781 toneladas métrices. Ls produccién de este
fruto es totalmente consumida en el peis. Tratamiento directo psara
el cglculo de nutrientes.

Toronjss.- El suministro totsl disponible para el consumo fué de
2,918 toneladas métricss. La exportacién estuvo representada pror 10
tonel&dabo

Zapotes.~ La produccidn de este fruto es pequefiz y toda se destina'al
consumo interno. Para el sfio que nos ocupa fue de 636 tonelades me-
tricgs. Tratamiento directo para el calculo de nutrientes.

Otrgs frubtas frescas nacionales.~ Produccidn 45,979 tonelades métri-
cas. Bl suministro para el consumo fué de 44,967 tonelades. La dife-
rencia de smbos totales significd la exportacidén. "Otras frutes freg
cas nacionales", representa un conjunto de frutas de produccidn na-
cional, distintas a las que hemos venido enumerando. Las cifras de
produccidn que se ofrecen son estimadas. La composicion de este con
junto, asf como el peso promedio de cada fruta, se calculd utilizan-
do los resultados de la investigacidén llevada a cebo en ocasién de
nuestro Primer Estudio de Consumo, 1959. La pesrte aprovechsble de

cada fruta se tomé de las tablas INCAP-ICNND y FAO. El1 tratamiento
segulido peras el calcule de nutrientes fué directo en lo que a cada
fruts o sub-partida se refiere. La suma de los resultados percisles
congtituyd el resultado del conjunto o pertida. Apéndice (Pag. 49,
Tabla VI).

frescas importsdas.- El total suministro fue de 597 toneladas
métricas, incluyendo manzanas, uvas, peras y otras frutas frecas.




34

Las tres primerss fueron tratadas directsmente, aplicando su nimero-
tabla. Pera la sub-partida, "otras frutas", se calculd un promedio
gimple de los nimeros correspondientes a las frutas que integrarian
esta sub-partida, segin investigacidén reglizada: La suma de los re-
sultados perciasles constituyd el resultado de la partida. Apéndice
(pég. 50, Tebla VII).

19) Frutss gecas.~ Todas importedas. Total suministro 309 toneladas mé-
trices. Incluyen ciruelas, pssas, higos y datiles; manzenas, meloco-
tones, albaricoques y peras; otras frutas. Los nimeros empleados Pg
rg su tratamiento fueron 167,168 y 169 respectivamente, tomados dela
Tabla FAO. Esta sdlo nos permitid calcular cslorfa, proteina y grasa.
La suma de los resultados parciales significd el resultado totel.

20) Frutas en lats (en su jugo) .~ Alimento de procedencia extranjera. To
tal suministro 301 toneladas mé&tricas. Hasta donde lo permitieron
nuestras estadisticas de Importacidn, se tratd directamente cada fru
ta de acuerdo con su numero-tabla. Pars lg sub-partida "Otras fru-
tas", se calculd un promedio sritmético. El resultado totsl lo cong
tituyd ls suma de los resultados psrciales. Apéndice (pag. 50, Ta=-
bla VIII),

21) Jugos de frutas.~ Suministro disponible 505 toneladas métricas impor
tadas. La produccidn nacional fué desestimada. Como dijimos snterior
mente;, el consumo de frutas nacionales y el de aziicar se tratd en
forma global. El tratamiento seguido para el calculo de nutrientes
fué el mismo que hemog explicado en el parrafo snterior psra "frutas
en lata". El nimero-tabla splicado a cada jugo fué el correspondien-
te a 1la fruta de la cusl se extrajo. Se hizo el desglose por clase,
hasta donde lo permitieron las estadfsticas de Importacién. Apéndice
(pag. 51, Tabla IX).

GRUPO IX.- CARNE (FRESCA Y ELABORADA). AVES DE CORRAL

Aporte promedio: Calorfia 86, Protefns 6 gm. y Grasa
7 gm.

Este grupo incluye carne fresca de todas clases y carne in-
dustrislizeda. Las cifras que se consignan; relativas a la produccién
nacional y & le importacién, son elaboradas por esta Oficina. Las esta-
disticas continuss de "Sacrificio de Ganado" recogen el ganado sacrifi
cado en matsderos y cerniceriass sutorizados para la matanza y el expen-
dio de carne pera el consumo piblico. El sacrificio de las granjas pare
consumo femiliar se escapa el control oficisl. En un estudio de esta na
turaleza se hacis necesario conocer tasmbién el probable consumo de car-
ne fuera de control. Se hizo uso de los resultados de la encuesta que
con tal finelidad; realizd esta Oficina en el afio 1961. De acuerdo con
esos resultados aslrededor de un 36.0% y 31.0% del nimero total de cabe-
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zas sacrificedss y de la produccién de carne respectivsmente; se escapba
a dicho control, Estos porcentajes aplicados 2 las cifras totsles del
ganado sacrificado bajo control oficisl en el afio 1968 y prorrsteadss
por clase, segin los resultedos de la citasda encuests, nos han conduci-
do a las cifras de produccidn de carne que estamos empleando en este
trabajo. La exportacién de carne fué 5,091 toneladas. El total suminis-
tro esta compuesto por la produccidn a la cusl se sdiciond 1la importa-
cién y se le dedujo la exportacién. La carne fresca que pasd como insu-
mo a la industria se dedujo del suministro totgl. Pera obtener el total
disponible paras consumo, se hacis necesario conocer el peso promedio de
las viscerass y otras partes comestibles del animal, no inclufdas en la
produccidén informads regulsrmente s la Oficina. Se hizo la investiga—
cién correspondiente y se adiciond la cantidad aportada.

1) Carne de res.- 202,391 cabezas con 27,104,941 Kilogremos. Estas ci-
fras representan la produccidn de csrne de res, incluyendo la canti
dad estimada por el probable sacrificio habido fuera del control ofi
cial. A este totsl se adiciond el eporte concepto de visceras, etc.
y lg importacidén y se dedujo la exportecidn y la carne gque pasd 2 la
industria, obteniendo un suministro disponible pers consumo de 26,092
toneledas métricas. Para el calculo de nutrientes se aplicd su néme-
ro-tabla a csda ¢lase de carne. La suma de estos resultados constitu
yé el)total de la partida "Carne de res". ‘Apéndice (pag. ‘52, Ta-
bla X). '

2) Carne de cerdo.- 219,615 cabezas con 9,342,570 Kilogremos. Estas ci-
fras representan la produccién de carne de cerdo, incluyendo la can-
tidad estimada por el probable sacrificio habido fuera de control
oficial. A este total se le adiciond el aports Por concepto de visce
ras, etc. ¥ se restd la carne que pasé como insumo & la industria,
obteniendo un suministro disponible para consumo de 10,080 toneladss
métricas. Paras el calculo de nutrientes se tratd directemente cada
parte del animsgl,’ gplicendo su nimero-tsbla. Ls sums de estos resul-
tados constituyd el total de 13 partida "Carne ‘de cerdo". Apéndice
(pég. . 53, Tabla XI).

3) Cgrne _de_lsngr, (carnero).- 2,034 cabezas con 41,060 Kilogremos. Es-
tas cifras representan la produccidn de carne, incluyendo la cantidsd
estimada por el probahle sacrificio que se escaPe al control oficiel.
Para este ganado no fué posible obtener el peso promedio de les vis-
ceras v dem&s partes comestibles; no inclufdas en el informe del se-
crificio. Se hizo uso de un peso promedio estimado. Se tomd el mismo
por ciento de huesos (23.85%) calculado para el porcino. Creemos que
debe existir diferencia entre smbos, pero no pudimos establecerla.
Para el calcule de nutrientes se empleé un promedio ponderasdo, base-
do en las partes del snimel que tuvieran mayor representacién en el
volumen. E1 promedio asi obtenido se eplicd gl total, cubriende de
este modo las partes de poca significacién. Apendice (pag. 54, Ta-
bla XII).
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4)

5)

6)

26,

Carne de capring.- 21,926 cabezas con 350,847 Kilogramos. Estas ci

fras representan el totsl suministro disponible, incluyendo el esti-
mado realizado por el probsble consumo no controlado oficialmente.
Para este ganado se desestimd el aporte sl consumo representado por
las visceras, etc. Estes no se consideran en las tablas. EL calculo
de nutrientes se hizo basado en un promedio aritmético de los Nos.

Cerne_industriglizada.- 3,106,230 Kilogremos. Este total suministro
disponible incluye la produccién nacional mas ls importacién. No hu-
bo exportacién. Cifras elaboradas por la Oficina Nacional de Estadis
tica. E1 porcentaje que se consigna como parte aProvechable es el re
sultado de investigasciones. El procedimiento seguido para el qélculo
de nutrientes fué laborioso, por lg complejidad de este conjunto de
sub-pertidas, que clasificamos en: 1) Jamén (de todas clases); 2)Sal
chichén, salchicha y mortedella; 3) Carnes en lata y dentro de éstas
"Otras"; y 4) Todas les demds carnes. El primer caso se tratd median
te promedio simple. El segundo se tratd directemente; para el terce-
ro se calculd un promedio ponderado, previa agrupacidén de los produc
tos o sub-partidaes simileres. El promedio ponderado obtenido se apli
cd al total de "Carnes en lata" abarcando asi la sub-partida"Otras",
no prevista. Mnalmente el cuarto caso se tratd directamente. FPor
adicidn de estos custro sub-totales se obtuvo el resultado para Car-
ne Industrializada, Apéndice (pag. 55, Tabla XIII).

Carne de aves.- 26,165 toneladas métricas. Se incluye el consumo es-
timedo mas la importecién, Las cifras que se consignan pera el consu
mo se calcularon con base en los resultados obtenidos mediante la
"Encuesta del Costo de Vida" llevada a cabo por la Oficina Nacional
de Estadfstica en el afio 1941. No disponfa la Oficina a esa fecha de
informacidn més reciente. Para el préximo estudio estara en condicio
nes de cambiar esta base. De acuerdo con los resultados obtenidos,el
congumo familiaer (5 miembros) en la zona urbana, fué de 12 libras
mensusles. La encuesta se realizd en la gona urbena. Precisabamos es
timer el consumo de la zona rursl; pera elle se oyo el testimonio
verbal de habitentes de esa zona; se estimd en un 25% del de la zona
urbana.

Mo 1968
Zona urbana 263,980 familias 144 libras snusles
Zona rural 541,904 n 36 " "

El total estimado pera toda la poblacidn dursnte el afio, fué
091,827 Kilogramos. La parte aprovechable fue el resultado de inves-

tigaciones realizadas.
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' GRUPO X0+ HUEVOS

& ﬁb@rté‘promedié:‘GaldriQSII&, Protefng 1 gm. y Grasa
v nlwofse et saklidiege G -Roinnla aw .

o 268,786 millares de unidedes. Cantidad equivslente a 15,231
toneladas métricas. Secalculd:.le produceién de huevos segiin per-cépits
enual de constmo por zonas. Se'controlé-este dato con informaciocnes cen
geles sobre exiktenOia“délgbllinaﬁ'y*ad*producctén.pfohahle.da huevos,
estimada en base a aprecisciones de expertos svicolas. A la produceidn

- se adiciond la importacién; no' se dedujo-de aquells ls cantided que pe-
s6 & la industria avicols; porque se partid del consumo para obtener la
centidad producida. Se obtuve: un totel dispenible de 15,684 toneladas
métricas. Fl consumo do huovos se tratd en forms globel, desestimendo la
cantidad que Pasd como insumo & la industrie de dulces. !

GRUPO ¥T.— ' PESCADOS Y MARISCOS -

Aporte promedio: Caloriss 31, Proteina 6 gm. y Gra-
sa 1 gm.

Las cifras utilizadas proceden de lz Oficina Necional de Es-
tadistica y en su mayoris gparecen en sus publicsciones periddicas. Se
investigé'la perte aprovecheble’de los slimentos que forman este grupo.

1) Pegcado fresco.- 7,587 tonelesdes métricas. Incluye la produccidn més
Ta importacién menos la exbortecién. El consumo ‘se caleulé temendo
Gomo base los resultsdos de la "Encuesta del Costo de Vide" llevada
a cabo por la Oficins Nocional de Estadistica en el afio 1941. No dis
ponfa 1o ‘Oficina e esa fecha, de otra informascién més reciente. Para
el mrédximo estudio estara en condiciones de cembiar esta base. De
solierdo con 10s resultados obtenidos en la citeda investigecidn, el
consumo Femiliar (5 miembros) en lz zona urbana fugd de 3.5 libras
mensusl; ls encuésta se 1levd a cabo en esta zona. Pera la zons rursl
so estim8 el consumo ‘en un 25% del urbasno, atendiendo a testimonio
verbal de hgbitantes de esa zona.:

Ao 1968
Zona ‘urbana = 263,980 famlliag 42 libras snual

Zona rural 541,904 G s L G "

Total estimado para toda le poblecidn, 7,610,116 Kgs.

2) Pegcgdo en envase de fidfié,f 2,379 toneladas métricas. Cifras procg
dentes de nuestras estadisticas de Importacidén. Este partida compren
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3)

4)

5)

1)

2)

3)

de una veriedad de pescedos enletados, Pers el célculo de nutrientes
ge tratd directemente cada sub-pertida de scuerdo con su nimero-ta--
bla y por sdicidn se 1legd el totel del conjunto, "Pescado en envase
de vidrio". Pars algunas sub-pasrtidas se cslculd previemente un pro-
medio aritmético. Apéndice (pag. 56, Tebla XIV).

Bacaleo y otros, ssladog y secos.- 6,902 toneladas métricas. Alimen-
to importado. Cifras de nuestres estedisticss de Importacidn. Trate-
miento directo segin el nimero-tables correspondiente.

Arengue y otros, shumedos.- 2,331 toneladas métricas. Alimento impor
tado. Cifras de nuestres estadfsticas de Importacién. Tratemiento di
recto, seglin nimero-tabla correspondiente.

Otros marigcog.- 37 toneladas métricas. Cifres elaboredss por la Ofi
cine Nacionel de Estadfstica. Incluye camsrones, langostas, ostras ¥
otres. Se tratd medisnte promedio ponderado de les tres sub-partidas
previstas en la tabla. Los resultados de este promedic se splicaron
al totsl, absrcsndo asf{ la sub-partida "otras".

GRUPO XII,- LECHE Y PRODUCTOS LACTEOS (EXCLUIDA LA
MANTEQUILLA)

Aporte promedio: Caloriss 31, Proteina 6 gm. y Grasa
1 gn.

Leche Frescg.- 239,627.2 millares de litros. Los célculos de la pro-
duccidn de leche fresca fueron reslizados con base en el nimero de
vacas en produccién y su rendimiento probable, estimado de  ecuerdo
con aprecisciones de expertos en la materia. Para convertir este pro
ducto a toneladas métricas, se considerd el litro iguel a 1,032 gra-
mos, densidad tomada de la obra "Anallgis de Alimentos", Estados Uni
dos. Pars el trotemiento de le leche fresce se aplicd el ntmerc que
de acuerdo con su contenido graso (3.5%) le correspondid en nuestra
Table de trabajo INCAP-ICNND. El contenido graso se obtuvo mediante
andlisis reglizado por la Industrisl Lechera, C. por A. Del totsl su
ministro que fué de 247,295 toneledss métricas, se dedujo la centided
que pasd a la industria psra la produceidn de queso y mantequilla.El
totel disponible peras ol consumo fué de 237,083 toneladas métricas.

Leche en polvo.- 7,137 toneladas métricas. Alimento importedo. EL
consumo ge tratd en forms globsl, desestimendo la centidad que Ppaso
a le industria de dulces. El célculo de nutrientes se hizo de acuer-
do con el nimero tabla correspondiente.

Leche'condaqggg§.~ 2,535 toneladas métricas. Alimento importado. Se
aplicd el numero~tabla correspondiente.
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4) Lache Evaporadg y Otras.~ 5,411 tonelades métricas. Alimento imports
do. De sencillo tretsmiento, se aplicd el numero-tabla oorrespondien
te,

5) Queso.~- 1,569 toneladas métricas. Estas cifras incluyen la produc--
cldn nacional y la importecibn, Nuestras estadfsticas no permitieron
el dasglosa por clase, ni pera la produccién ni pera la importacidn.
Es aprecisble le variedad de queso que entra al mercado. Por esta ra
zén se caleuld wn promedio aritmético, el cual sirvid de bese para
el tratamiento de los nutrientes. Se incluyeron en el promedio,segin

~8u nﬁmerontab&a, las pmobables clasea de queso que entran sl mercado.
. Apéndice (pag. 57, Tabla XV). :

CBUPOXIII.,-» ACEITES Y GRASAS

Aporte promedio: Calorfas 201, Proteina 0 gm., y Grass
_23 &n.

Las cifras que se utilizaron parg este grupo fueron elaborsg=-
das por la Oficina Nacional de Estadfstica. Cada componente fue tretado
directsmente de scuerdo con su nimero-tabla. Los factores de conversion
empleados en los calculos para los aceites de produccién nacionszl, fue-
ron dados por la Socledad Industrial Dominicena, C. por 4. La produc-
cién nacional de gcaites ¥ grsaas e informada en peso neto,

1) Aceite de manf.- El totel disponible pera el consumo fué de 11,187
toneladas m8tricas, equivelentes 'a la produccidn necionsl.

. 1,12297 litros = Kilogramo
El'porcentajé'que se consigna en la columna No.13, fué el rg
sultadc da ponderer &l Deso neto de loe aceites y grasas de produc-
cién ngcional, con los importados en peso hruto.

2) Acelt s0Prg.~ Alimento de produccién nacionsl. El suministro dig
ponible fué de 2,409 toneladss métricas. Tratemiento directo.

1,0929 litros = 1 Kilogramo

3) Acelte de_elgoddn.- Suministro disponible 43 toneladas métricas in-
_cluyendo la importacibn.

1;1049 1itros ='1 Kilogramo

4) Aceite de_soya.- Suministro disponible Dera el consumo fué de 11,742
toneladas; todo de produccidén nacional.

5) Aceite de gionjolf.- Suministro disponible; 88 toneladas, de produc-
c¢ién naclonal.,
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6) Otros sceites vegetgles.- Suministro disponible, 7,629 toneladas, in
cluye aceite de oliva y otros sceites, todos de procedencia extranje
ra. Tratemiento directo,

7) Manteca de cerdo y otras.- El suministro disponible peara el consumo
fué de 65 toneladas métricas, incluyendo la importacién. La manteca
de procedencis nacional, se refiere a la producida en la industriali
zacién de carne. La produceién de las carnicerfias fué tratada direg
tamente como capa.

8) Mantequillg.- El suministro disponible para el consumo fueé de 716 tg
neladas métricas, incluyendo la importacién. El consumo de este ali-
mento se tratd en forma globel, desestimando la cantidad que se des-
tind a la industria de dulces.

9) Margerina.- E1 suministro disponible pera el consumo fué de 925 tong
ladas, incluyendo la importacidn.

10) Mantecs vegetsl.- El suministro disponible para el congumo fuéde 374
toneladas, toda de produccidén nacional.

GRUPO XIV,- BEBIDAS

Aporte promedio: Calorfas 33, Proteina 2 gm, y Grasa
2 gm,

Las cifras utilizadas pars el estudio de este grupo,proceden
de nuestras estadfsticas Industriales y de Importacién. En esta oportu-
nidad hemos hecho uso de los resultados de las investigaciones realiza-
das en ocasién de nuestro Primer Estudio de Consumo, psra lo cusl se con
sultaron organismos oficisles competentes y Téenicos en la materia, a
fin de obtener los datos relativos a densidad, contenido de aziicar, con
tenido calérico, etc. El Laboratorio Nacional de Salud Piblica, la Cer=-
vecerfa Nacional Dominicana, C. por A. y el Departamento de Alcoholes y
Azlcar de la Direccidn General de Rentas Internas presteron velioso
aporte. Para el tratamiento de este grupo se tuvo en cuentas: 1) las be-
bidas ocuyo contenido caldrico proviene principslmente del azficar y, de
éstas a) las que contienen azficar afiadida y b) aquellas en las cuales
ol azficar es producto de los jugos y extractos originales; 2) su proce-
dencia, nacional o importada. Las bebidas de produceién nacional, cuyo
contenido caldrico proviene principalmente de azticar afiadida, como son
refrescos artificiasles y licores, fueron desestimadas, ya que el consu-
mo de azdcar fuéd tratado directsmente y globslmente. Ahora bien, cuando
en este caso se traté de bebldas importadas, se tuvieron en cuenta. Los
vinos y cervezas, tanto dé produccidén nacional, como importada, fueron
tratados por no contener asicar afiadida.
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1) Cerveza clerg.- Suministro «di speniblie 16,363 tcneladas métricas. In
cluye la impnrtacién, Tretamdanto directp, segin nimero~tabla.

2) Qgrvgzg oggurg.- Suministro disponible 9 919 toneladas metricas. In-
cluye la importacidm. . 32f seeae oo # _

Pego especifico (cerveza«dq;p;mceQanievnaqional)
Cervezs tlara, L litro .z 1.016 Kgs.
Cerveza oscura (ext. malta) N = 1.023 "

Peso aspecifico (cerveza de procedencia extranjera)
‘} o TR =
m Iy Eim s

Gerveza clafa, Sy 4 1 litro = 1 012 Kgs.

Garveza oscura: (extwmalta) ~1 "o = 1.018 "

b med iy

3) Licorag.- Suministro diaponiblﬁ‘BOO teﬁaladasrmétricas. Todaa de Prg
cedencia extrenjera. El contenido de azlicar un 40% y su valor caldri
co 160 calorfes por 100:cci~para:1los licores nscionsles, fue  dado
por Laborstorio Necionsl deé:Salud Piblice; resultadés que se aplice-

T»ron a los micorea impnrtadoa. Elrpesc especifico uaaﬂo rua el siguien
ta SO g PR o AN o S oA 1 utit el £
T e it :,r.‘u .‘;;. L".}a ,:.:T R
Licores importadoanw:rf g mbin

LY

157 LRt ] 0 AL s L s h;-’\"‘l:{ ""1itr0 - 1 .0995Rﬂ0@.“am05: ga Py

4) Vinos.- Suministro disponiblerl, 306 toneladas métricas incluyendo la
importacién. No obstente la variedad de vinos que se importan, todos
fueron tratados como vinos dulces, ya que su distribucién por clases
darfa resultsdos insignificantes. E1 peso- espeeffico-usado fué el si
guiente

™ ol
L B

¥ino dulce Nacionsl 1 1itro = 1.037 Kilogremos
?ino dulce: ipportedo 1 " .. =, 1.071 "

El contenido de azficar de los vinos dulces es de 12% o  sea
48 calorfas por:100 éc;" snalisis realiszade:pon el Laboratorio Nacionsl
de Salud Piblica.

5) Café tostado.- Suministro psra el consumo 17,556 toneladas métrices,
incluyendo la importecién., Las cifras que ofrecemos psra el café tog
tado fueron cslculadas con base en los resultados obtenidos mediante
1a "Encuests del Costo de Vida", lleveda a cabo por la Oficina Nacip
nal de Estadfstica on el afio 1941. Para el réximo estudic se cambig
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ré la base. Segin dicho estudio, que se efectud en la zona urbana,
el consumo de cefé tostedo fué de 4 libras mensuales, por familia de
5 miembros; consumo que admitimos igusl peras la zona rural.

Nimero total de femilias pera 1968 = 805,884
Consumo asnual por familia = 48 libras

Consumo anual, total = 17,546,264 Kgs.

GRUPO XV.~ VARIOS

Aporte promediot Calorfss 9, Protefna O gm. y Grase
1 gnm.

Este grupo esté formado por un conjunto de elimentos no cla-
gificados en los grupos anteriores. Las cifras utilizadas pera su estu-
dio provienen de la Oficina Nacional de Estadistica.

1) Qgggg en_grano.- 27,266 toneladas métricas, El trstamiento que se si
guid consistid primeramente en convertir el cacao elaborado en su
equivalente en cacao en grano, wnificando en esta forma la produc--
cién agricols y la produccién industrial, Una vez convertida toda la
produccién a cacao en grano se hizo la distribucién basada en la
ecuacidn que a continuacién se expresa:

Produccién agricola =~ = 27,266 toneladas métricas

Produceién de chocolate (Kgs.) 3,238,153 = 4,047,691 cacao
en grano (Kgs.)

Distribucién (Kgs.)

Chocolate exportado 606,827 = 758,634 cacao
' en grano (Kgs.)

Chocolate consumido 2,631,326 = 3,289,057 cacao
en grano (Kgs.)

Cacao en gfano exportado 25,265,519 Kgs.



Conclusidn: :
Produccién agricola =D : 27,266
Exportacidn: -
Cacao en greano 25,266

_ Gacao equivelente a chocolate 759 26,025

- A1 consumo: g | _
Caceo equivelente & chocolste 3,289 3,289
_Gembio en 1@5 égiSténciéa ' : 2,048 2,048

Sustituyendo en la igualdad siguiente, los vslores correspon
dientea:

1

Producciéh'+ Import;_a_Export.” Cambio en lag Existencias = Suministro

g

27,266 & 0. = 26,025 2,048 = 3,289
Esta igualdad demuestra que la produccidén egricola de cacao,

no fué suficiente pars sbastecer ls demanda del mercado exterior y el
~consumo interno, Los coeficientes para calculer la relscidn materis
prima & produccidén, son el resultado de investigeciones realizadas con
empresas productorss de chocolate y complementsdas con las informaciones
que periddicamente recibe esta Oficina. Pérdida del cacao al pesssr =a
chocolate y & menteca de cacao, alrededor de un 20% y 54% respectivemen
te. Las cifras que se ofrecen para este producto, proceden de la Ofici-
.na Nacional de Estadfstica. _

2) Cacao elaborado.- Suministro disponible 107 toneladas métricas, de
procedencia importads. Se tratd de scuerdo con su nimero-tabla.

3) Todos los dem&s slimentos.- Suministro disponible 640 tonelades mé-
tricas importadas. Es una psrtide de poca significacién y bejo con-
tenido caldrico. Incluye principelmente vinsgre, levsdurss, sazonador,
ete, Se tratd .directemente cada sub-pertida segin nimero-tabla. For
‘adicidn se obtuvo el resultado total.

5, TABLA No. 6
Ests table presents el estudio de la situscién slimentaria del pafs du=

rante los sfios 1964 y 1968, La compsracién de las disponibilidedes ali=
menticias del pafs durente los afios citados indica:



a)

c)

Que hubo disminucién de wn 5.3% en el consumo spsrente per-ca-
pita dfa en el afio 1968 con relacién al 1964. La disminueidn
proviene principslmente de los grupos: Leguminosas, Frutas,Car
nes (fresca y elaborada), Aves de corral, Pescados y Mariscos,
y MAceites y Grasas . Otros grupos revelan sumentos, éstos fue-
ron: Hortalizas, Leche y Productos Lacteos (exclufda la mente-
quilla, Azucares y Jasrabes, y Cereales.

Como consecuencia de la disminucidn del consumo sparente, el
nimero de Caloriss, Protefnas y Grasa per-capita dfa disminuyd
en 4.9%, 5.6% y 5.5% respectivemente. Los grupos que contribu-
yeron a esta disminucién en lo que respecta a Calorias, fueron
Leguminosas 28.2%; Frutas 14.9%; Pescados y Msriscos 23,1%;Cer
nes (fresca y elaborada); Aves de Corral 12.6% ; Aceites y Gra
sas 11,5%. La disminucién en Protefna se presenta principalmen
te en Leguminosas 33.4%, Frutas 20.0% y Carnes (fresca y elabo
radas) Aves de corral 14.3%; este Ultimo grupo disminuyo en

12.5% la Grasa.

Si se compara la disponibilidad de nutrientes per-capita-dia
para 1968, con las Recomendaciones nutricionales formuladas
por el INCAP paera la poblacidén adulta de 20 afios y mas de Cen-
tro Mmérica y Penamé (junio de 1965), observemos que la adecua
cién de la disponibilidad alcanza los siguientes niveles:

NUTRIENTES UNIDAD | RECOMENDAGIONES | DISPONIBILIDAD | ADECUACION
Valor Energético |Caloria 2,300 2,154 93.7
Yrokalnn. e cns | Emh 60 51 85.0
CeleiOscsssonees | mge 450 619 137.6
1 b (T s o OISR ng. 10 12 140.0
Vitamine" 8.5 0 ULES 45300 3,458 80.3
Taming. soevssn | Mge 130 1.0 100.0

. Riboflavina.c... n 1.4 4l 78.6
Bt 85T b T (e e " 15 13 86.6

Ae. ascédrbico... " 60 178 296.6

T o T T T e I L I SRR T

Naeturalmente que el consumo real de nutrientes per-capits-dfs no es
el miasmo que el sefialado por la disponibilidad, si se tiene en cuenta
que factores econdémicos y culturales influyen decisivamente en este con
sumo, especialmente en los grupos marginales de la poblacidn.
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GRUPO _I.- CEREALES Y DERIVADOS
8) PREPARACIONES DE CEREALES

TABLA I.- DETALLE, TOTAL BRUTO

45

Y PARTE APROVECHABLE

No. Alimentos Totsel Bruto arte
Tabla Dotalle Kilogramo | AProvechable
TOT AL 13,800,643 86.5
61 | Semoling de tTig0eesssesnsnsss s 9,508,347 100.0
27 | Semola do malZ..caesisscsnsarein ie 552,735 789
27 Mﬁicenacn.oouunooaooaoon--.ocnao. 5003841 811
10_11 Avanaceueaoao.ooncueuo..av-oiouto 3,219’331 79'2
17-24 | Cebeda en greno y perlada o
malz CONsServado..csecssscscssas 15, 504 78.9
P.A. | Herina de ceresles (no trigo).... 3,885 100.0
5 Hal‘ine de 8r'T02cvevscnnoseosanaas - -
27 Harina de maiz....-.o.-.......... o L
20 Ha!“ina da caflteﬂo-o.!o-..a-.oooco c 1=
239 Harina de PBpES...-.--.c.no-oeo-- o= by
= — —_— é:
GRUPO I.- CEREALES Y DERIVADOS
9) FPREPARACIONES A BASE DE CEREALES
TABLA II.~ DETALLE, TOTAL BRUTO Y PARTE APROVECHABLE.
== e e ——— e e e e e e e ——
No. Alimentos Totel Bruto I"'rﬁebl
Tabla Detelle Kilogramo Apmvgc 2158
P4 004 923,491 72.9
5 ALTOB 55 s 06 050568 6bsias 6o s 6 0is siny - =
11 Avenaaeauoauacenboo-anqa --------- Lo -
17 Cebadao””eaanu-o...e....o..... = =
18 Centen(Juaeonnooaoaoonecnto aaaaaaa - o
G5 ] Crama dor ArkRo;: cos ol inieittaiv et - -
27 Sémola de maiZOaaoeocaouconoco--- e o
61 | Sémola de trigo.ceess s halsiee - .y
665 LGChe”a..aa..”. ------ sesessoean - 2
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GRUPQO IV.- LEGUMINOSAS

4) OTRAS LEGUMINOSAS.

TABLA III.- DETALLE, TOTAL BRUTO (KG.)

No. Clase de Productos|Produccién [Importescién|Exportacién|Total Bruto
Tabla Detelle Kg. Kg. Kg. Kg.

TOT ALES 4,188,000| 151,312 = 42339,312

472] HobaBevsosnsesesn | - 4s106,000 144 2l 1306 T8L

484| ArvejaSeccscesvess 82,000 48,111 - 130,111

470| Chicharos y len=-

tejadesecrsences - 59,740 = 59,740

P.A.| Otros granos..... - 43,317 " 43,317

476 Judias..... - - - -

481 Frijoles... - = - -

*-—-*—-ﬁJ=== = ——— ———
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GRUPO VII.- HORTALIZAS.

5) SOPAS DE TODAS CLASES, EN LATA, ETC.

TABLA V.- DETALLE, TOTAL BRUTO Y PARTE APROVECHABLE.

T — SREISEES e

£ I R e
TOT AL 1,120,755 75.2
Sota Megetalcvsonancnsssies 623, 269 75.2
281 Do Mats.on e cniassas aliaen e - =
137 Cebollaceessssscssssnnes " ”
T JUE-0 % o 1+ o RN - e
279 Zanalioriemi, cseniasvinis - i
174 BSDINBOH. e s vwn wnoen e = re
184 Guisante...cevess S A - -
i ATTOZcssssessevarnacnnne - =
271=D721 B60s 48 LOMEtB. v wes e e et 58,054 192
570-580| Sopa de CarNBesiccssvsass o 230,633 75.2
70| Todas las deméS SOP2S.s. ... 208,799 75.2




GRUPO VIII.- FRUTAS.

17) OTRAS FRUTAS FRESCAS NACIONALES

49

TABLA VI.- DETALLE, TOTAL BRUTO Y PARTE APROVECHABLE

No. ' - PARTE
Tebla DET ALLE I{gﬁf: ggg?? A PRUV;}GH ABLE
TOT AL 44,967 6l.4
344 | Anona (chirimolle) euvevess 808 60.0
316| Caimito.euveeceeneneonocnss 1,499 48.0
326| COXERE 55 v osanws R ReIn— 327 91.0
357 CEEHBARRST « a0 s o v oinnialis T 42 48.0
367 | Guenaban..eeeeses T 8,548 66.0
358 | Granadillo..secececcssoceas 1,950 33.0
70| Coayaba.cesesses | e 1,668 78.0
SV A EERREE L § v aie vive sdlmviase 44 97.0
I /T S T O Nl S 6,180 65.0
<y BT e e U 2,675 66.0
458 R T S L o T T i FA 92.0
AB0 | Tvag da Dlayn. i iliisseeiss 3,728 75.0
CIRE ) b 2,675 65.0
FTo T I et sl e R R S SRS 2,580 56.0
354 Pan: de’ FrUBEB v o v 0o eslelvsit'sn 75374 55.0
443 |-Sondda (Pabillad e s « o svsses 2,825 53.0
L50] TemapAnBBlAl J ST ek csonsnven 1,910 49.0
S T ny—— —

(x) Impreciso.-
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TABLA VII.- DETALLE, TOTAL BRUTO Y PARTE APROVECHABLE.

GRUPQ VIII.-

FRUT AS.

18) FRUTAS FRESCAS IMPORTADAS

s BTE =

NG DET ALLE Bk APROVECH ABLE
Tabla g' %

10T4L 597,427 89.6

4OL | MENDBOBE. v ovs s sin s anan 353,107 88.0

&58 UVaS.-.. ........ Peevsene e o 138’969 100»0

A3L| POPEBLG.issnssimonissnknnss 27,102 66.0
Pvo Otraa frutas..--...-.....-. 78’249 FE -

348 DUP NS s s o swwnivyn . - 92.0

329 Ciruelas -------- " e nn - 7580

406 Malones..-.....--...- — 53-0

374 HiQOSp BtCn,o....... 2o 97"0

]

GRUPO VIII.- FRUTAS.

20) FRUTAS EN LATA (EN SU JUGO)
TABLA VIII.- DETALLE, TOTAL BRUTO Y PARTE APROVECHABLE.

e ———

PARTE
T;’;;; DETALLE e %g?RUTO gI-RO\igCH ABLE
TOTAL 300, 569 79,9
B0 | Usresasicvesiscvs ivtnsne s 7:40L 79.9
431 Perase.u-uoo...«o.ae....-.. 20,421 79°9
291 MBlOCOtOHGSn.aoo...o...--.- 27’037 79'9
293 Piﬁas-aaaoo-popu-.oa.oavnc- 4!507 79#9
P.A.| Otras frutes en jug0eceess. 241,200 9.9
431 Peras..n..-n..n...... b =
291 MelOCOﬁén-aocoooloooo > =
326 GGPGZQS.....--....... = o
293 Piﬁa ------ cenessen . s -




GRUFQ VIII.-

FRUTAS.

21) JUGOS DE FRUTAS.

TABLA IX.- DETALLE, VOLUMEN Y PARTE APROVECHABLE

51

—ﬁ-——

M | e [ mEE [
z
TOTAL 505,137 75.7
Jugps de:

o N Ll o N S 7,717 75.7
458 UvaSceccoasass S "e 59,439 75.7
271 TONEESB: oo sesssvansnseess 59,940 757
401| Menzan@s...csocssesnssons 91,709 5.7
329 [ 1§57 I A o S 6,367 75.7
431 50T s R (e 157,375 757
P.A.| Ju~os de otres frutasS..ce... 122,590 75.7
A51 ToronJagcss sesiesvesvoesas - =
416 Nerenlesicsscasaosvsnnnes - -
201 Apricoticessveniascisnves - "




GRUPO IX.- CARNE (FRESCA Y ELABORADA)

AVES DE CORRAL,

1)CARNE DE RES.

TABLA X.- PRODUCCICN TOTAL DE CARNE.

B L P T [ PESO | PESO BRUTO|  PARTE

Tabla DET ALLE UNIDAD |GANTIDAD (1ibra) (Kg.) APROVE?EHABLE

TOT AL 26,092,450 8l.3

580| Carne de banda(x) |Banda 2 311| 20,492,374 79.6

542| Corezdn...cevesess Uno 1 2 183,609 100.0

524 | BeEO. brvsammeneas | » 1 2 183,609 100.0

554 Higedo.eeesann.n. " 1 13| 1,193,459 100.0

562| Lenguaeeisseossns " 1 2 183,609 100.0

576 | PUlMON. o0 rennnes | M 2 6| 550,827 100.0

585 | RAAGN.weesnnnnenn| M 2 2| 183,609 100.0

587 | Se808ccnesnnsosces n 1 1 91,804 100.0

556| Intestinos..seses| M 1 5 459,023 100.0

565 Pmegssavsnsessnsd ¥ 1 8 7345436 100.0

556 | Patesecoocosssssss| Una 4 12| 1,101,655 50,0
565

527| Cebez@sssess sissnl ¥ o 8 734,436 100.0

(x) Produccién + Importscién - Indugtrigl.-




GRUPO IX.~ CARNE (FRESCA Y EL ABORADA)

AVES DE CORRAL

2)

C ARNE DE CERDO

TABLA XI.- PRODUCCION TOTAL DE CARNE

53

TOTAL 10,079,777 86.1
536 | CarRE [X) vromensines 1,242,315 76.1
682 | 'Cattinsssssvsns sunss 2,737,373 100.0
543 | Chuletaseeeeeececnes 355,018 76.1
536 | CUeritos.ceovesersss 270,934 100.0
536 | MaBudo« ion e cebieisiie 1,803,116 76,1
536 | PALEYOR:  vemnnissaenie 2,027,338 6.1
567 | Patitas.ecesasseeees | Una 0.75 208,852 50.0
552 | Azadura (higado)....| Uno 2,50 249,043 100.0
567 | Intestino, etc.ye.es| " 6.00 597,704 100.0
549 | SERBPG sy vs s vvis vans - 2.00 199,234 100.0
540 | Cora2dn..ccessssnsscs Uno 1.00 99,617 100.0
583 | RIBON . wwiesvas I u 0.50 49,808 100.0
575 | BmBn e ssass oasins " 1.00 99,617 100.0
523 | BEZ0ssswnn e AT A n 0.50 49,808 100.0

(x) Carne, Prod. 2,148,791 - 906,476 Kgs. (Industrisl)



GRUPO IX.- CARNE (FRESCA Y ELABORADA) AVES DE CORRAL

3) CARNE DE LANAR

TABLA XI1.- PRODUCGION TOTAL DE GARNE
— S - —
] e | i, | AR e
g

TOTAL 48,195 26.2
532 CRMMBses e avsss sons 40,814 76.1
526 Cabaza.,;...o....ou. Una 2.50 2,307 25.0
560 | IntestinosS.ecscesses | Uno 400 3,690 100.0
581 | Higad0eseesansonenes| M 1,00 923 100.0
539 | Dorandn.silsessnaves " 0.50 461 100.0
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GRUPO IX.- CARNES (FRESCA Y ELABORADA) AVES DE CORRAL

5) GARNE INDUSTRIALIZADA

TABLA XIII.- DETALLE, PESO BRUTO Y PARTE APROVECHABLE

— — —
o PESO BRUTO (Kilogremos) 8 PARTEBLE
& AFPROVECH
Tebla PETALLE |pooDUCGION |[IMPORTACION | TOTAL %
TOT ALES 2,654,486 | 451,744 | 3,106,230 92.7
557
529 1) Jemén (todos).| 107,786 43,664 | 151,450 96.3
560
545|2) Selchichén....| 2,277,210 83,723 | 2,360,933 96.3
545 Salchicha,
Mortadells....| 185,278 33,321 | 218,599 96.3
P,P,|3) Carnes en lsta - 291,036 291,036 77.2
557 Jam.éno.- a8 ot 94’653 94,653 —_
557 Jamoneta... - 5,811 5,811 -
545 Salchichén. - 5,198 5,198 -
590 Tocineta sew e 8,188 8 » 188 -
545 Salchichas., - 15,317 15,317 -
Carne con-
servada. ... - 92,686 92,686 -
Extracto de
CATNG o a5 oo - 6,212 6,212 -
- Otraﬂn eesecon 62,971 62,971 =
590 |4) Todas las de-
mas CarnesS.... 84,212 - 84,212 96.3

thumedas. ..
Saladayect.,

Nota:~ Agruper los Nos. 545 y los 557.-
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TABLA XIV.- DETALLE, PESO BRUTO Y PARTE APROVECHABLE

GRUFO XI.- PESCADOS Y MARISCOS

2) PESCADOS EN ENVASES DE VIDRIO

Eaa— S ——————— ]

No. PESO BRUTO PARTE
DETALLE APROVECHABLE
Tabla g
TOT AL 2,378,701 75:3
607 | Arenquec.eeceesses SR 245252 774
612 | BaCAlAO..sscovsoessoscosss (x) 774
PoAu Atﬁnaulunaoaooaa-ecoouo.va 33&’774 75°9
608 n
609 n
630 | Macarelas; etCoseeeevscses 212,666 774
P°A° Sardinas.ancaeouooteeo-.nu 1,705,56& 76n6
647 "
648 ]
646 salméneon-oecnw-oo.tton-nt 54’980 79°2
PiAs | Anchoas, alimejas, ostras,
etCuguonuooneuuuuuoououoau &6,465 Téno
605
606
633

Ex; Muy baja cantidad E136 Kg.,j,- inclufdos en arenque.- —r



e ————————— ——

GRUPO XII.- LECHE Y PRODUGTOS LACTEOS 57

(EXCLUIDA LA MANTEQUILLA)
5) QUESO

TABLA XV.- CLASES DE QUESO (DETALLE)

e e e e —

No. CLASES DE QUESO
Tabla Detalle
Promedio Aritmético
Queso blendo
672 Con leche parcislmente descremada
673 Con leche descremada
Queso_duroc
674 Con leche integra
675 3/4 grasa
676 Con leche descremads
Queso gsemi - blando
677 Leche integra
678 Leche descremada
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